OZET

Bu aragtirmada; tiiketime sunulan sek beyaz ve kirmizi saraplarin bazi kalite kriterlerinin
belirlenmesi, TS 521 Sarap standardina uygunlugunun kontrol edilmesi ve tiiketicilerin bu
konuda bilinglendirilmesi amaglanmustir.

Arastirma materyalini, Trakya Bolgesinde ¢esitli satis noktalarinda tiiketime sunulan 8
farkl1 firmaya ait, benzer {iziim ¢esitlerinden iiretilmis sarap Ornekleri olusturmaktadir. Satig
noktalarindan Bogazkere, Okiizgdzii, Carignane, Gamay, Papaz Karasi, Adakarasi, Cinsaut, Cal
Karasi, Alicante {iziimlerinden iiretilmis toplam 16 adet kirmizi sarap ile Emir, Semillon,
Narince, Sultaniye, Yapincak liziimlerinden {iretilmis 16 adet beyaz sarap 6rnegi alinmistir.

Ornekler; yogunluk, alkol miktar, toplam asit, ugar asit, toplam SO,, serbest SO,, toplam
kuru madde ve duyusal analiz (degiistasyon) acisindan degerlendirilmistir. Analiz sonuglari

asagida verilmistir:

1. Beyaz sarap orneklerinin yogunluk degerleri 0,989 g/ml ile 0,9932 g/ml arasinda
degismekte olup ortalama 0,9910 g/ml olarak tespit edilmistir. Ornekler arasindaki
fark istatistiki acidan onemlidir (p<0,05). Kirmizi1 sarap Orneklerinin yogunluk
degerleri ise 0,9914 g/ml ile 0,995 g/ml arasinda degismektedir. Kirmiz1 sarap
orneklerinin yogunluk degerleri ortalamasi ise 0,9930 g/ml dir. Ornekler arasindaki
fark istatistiki agidan 6nemsizdir (p<0,05).

2. Alkol analizi sonucunda, Beyaz sarap Orneklerinden B16 nolu 6rnek %10,8 ile
minimum; B11 nolu 6rnek ise %13,5 ile maksimum degerleri almislardir. Beyaz
sarap drneklerinin alkol degerleri ortalamas1 %11,83 tiir. Ornekler arasindaki farklilik
p<0,05 diizeyinde 6nemlidir. Kirmiz1 sarap orneklerinin % alkol degerleri %9,6 ile
%13 arasinda degismekte olup ortalama %11,46 dir. Ornekler arasindaki fark
istatistiki agidan 6onemlidir (p<0,05).

3. Beyaz sarap 6rneklerinin toplam asit degerleri 5,2 g/l ile 7,34 g/l arasinda degismekte
olup ortalama 6,116 g/l olarak tespit edilmistir. Ornekler arasindaki fark istatistiki
acidan Onemlidir (p<0,05). Kirmizi sarap Orneklerinin toplam asit degerleri ise
5,35 g/l ile 8,11 g/l arasinda degismektedir. Kirmizi sarap orneklerinin toplam asit
degerleri ortalamasi ise 6,347 g/l dir. Ornekler arasindaki fark istatistiki acidan
onemlidir (p<0,05).

4. Ugar asit analizi sonucunda, Beyaz sarap Orneklerinden B9 nolu 6rnek 0,29 g/l ile
minimum; B3 nolu 6rnek ise 0,88 g/l ile maksimum degerleri almiglardir. Beyaz

sarap Orneklerinin ucar asit degerleri ortalamasi 0,4988 dir. Ornekler arasindaki



farklilik p<0,05 diizeyinde onemlidir. Kirmiz1 sarap 6rneklerinin ucar asit degerleri
0,35 g/l ile 0,81 g/l arasinda degismekte olup ortalama 0,5094 g/l dir. Ornekler
arasindaki fark istatistiki agidan dnemlidir (p<0,05).

Beyaz sarap orneklerinin Toplam SO, degerleri 52,4 mg/l ile 197,1 mg/l arasinda
degismekte olup ortalama 126,8 mg/ll olarak tespit edilmistir. Ornekler arasindaki
fark istatistiki agidan onemlidir (p<0,05). Kirmiz1 sarap Orneklerinin Toplam SO,
degerleri ise 30,7 mg/l ile 101,1 mg/l arasinda degismektedir. Kirmiz1 sarap
orneklerinin Toplam SO, degerleri ortalamasi ise 67,96 mg/l dir. Ornekler arasindaki
fark istatistiki agidan 6nemlidir. (p<0,05).

Serbest SO, analizi sonucunda, Beyaz sarap orneklerinden B11 nolu 6rnek 2,5 mg/l
ile minimum; B8 nolu 6rnek ise 43,5 mg/1 ile maksimum degerleri almislardir. Beyaz
sarap oOrneklerinin serbest SO, degerleri ortalamasi 22,84 mg/l dir. Ornekler
arasindaki farklilik p<0,05 diizeyinde onemlidir. Kirmiz1 sarap orneklerinin serbest
SO, degerleri 10,2 mg/l ile 28,1 mg/l arasinda degismekte olup ortalama 19,64 mg/1
dir. Ornekler arasindaki fark istatistiki acidan énemlidir (p<0,05).

Beyaz sarap Orneklerinin toplam kuru madde degerleri 18,8 g/l ile 24,8 g/l arasinda
degismekte olup ortalama 21,68 g/l olarak tespit edilmistir. Ornekler arasindaki fark
istatistiki agcidan onemsizdir (p<0,05). Kirmiz1 sarap orneklerinin toplam kuru madde
degerleri ise 23,5 g/l ile 28,7 g/l arasinda degismektedir. Kirmiz1 sarap orneklerinin
toplam kuru madde degerleri ortalamasi ise 26,01 g/l dir. Ornekler arasindaki fark
istatistiki agidan 6onemlidir (p<0,05).

Duyusal analiz sonucunda ise Beyaz sarap orneklerinin ise %18.75’ 1, kirmiz1 sarap
orneklerinin ise %43.95° 1, Altin madalya almayir hak etmistir. Kirmiz1 sarap
ornekleri, degiistasyon sonucunda, beyaz sarap orneklerine gore daha yiiksek puanlar
almis ve daha ¢ok begeni toplamistir. Buna gore en ¢cok begeni toplayan kirmizi sarap
orneklerinin Gamay, Okiizgdzii, Bogazkere, Carignane iiziimlerinden yapildig: tespit
edilmistir. En ¢ok begeni toplayan Beyaz sarap orneklerinin ise Semillon, Sultaniye,

Emir iiziimlerinin tiretim 6rnekleri olarak belirlenmistir.



SUMMARY

Purpose of this research; determination to some quality criterions of dry white and red
wines, making a control of suitability to TS 521 wine standard and make consumers conscious of
this topic.

Research materials are same grape varieties wines of 8 different companies which is
consumed in Trakya Zone. Red wine samples are total 16 pieces and made from: Bogazkere,
Okiizgozii, Carignane, Gamay, Papaz Karasi, Adakarasi, Cinsaut, Cal Karasi, Alicante grape
varieties and white wine samples are total 16 pieces too and made from: Emir, Semillon,
Narince, Sultaniye, Yapincak grape varieties.

The wine samples were evaluated for density, % alcohol, total acid, volatile acid, total

SO, free SO,, total dry material and sensorial analysis. Analysis results are given below:

1. The density of white wine samples were between 0,989 g/ml and 0,9932 g/ml and
mean was 0,9910 g/ml. The differences of samples were important at p<0,05 level.
The density of red wine samples were between 0,9914 g/ml and 0,995 g/ml and mean
was 0,9930 g/ml. The differences of samples were unimportant .

2. The alcohol of white wine samples were minimum %10,8 for sample B16 and
maximum %13,5 for sample B11. The mean of white wine samples was %11,83 for
alcohol. The differences of samples were important at p<0,05 level. The alcohol of
red wine samples were between %9,6 and %13 and mean was %11,46. The
differences of samples were important at p<0,05 level.

3. The total acid of white wine samples were between 5,2 g/l and 7,34 g/l and mean was
6,116 g/l. The differences of samples were important at p<0,05 level. The total acid
of red wine samples were between 5,35 g/l and 8,11 g/l and mean was 6,347 g/l. The
differences of samples were important at p<0,05 level.

4. The volatile acid of white wine samples were minimum 0,29 g/l for sample B9 and
maximum 0,88 g/l for sample B3 The mean of white wine samples was 0,4988 for
volatile acid. The differences of samples were important at p<0,05 level. The volatile
acid of red wine samples were between 0,35 g/l and 0,81 g/l and mean was 0,5094
g/l. The differences of samples were important at p<0,05 level.

5. The total SO, of white wine samples were between 52,4 mg/l and 197,1 mg/l and

mean was 126,8 mg/l. The differences of samples were important at p<0,05 level. The



total SO, of red wine samples were between 30,7 mg/l and 101,1 mg/l and mean was
67,96 mg/l. The differences of samples were important at p<0,05 level.

The free SO, of white wine samples were minimum 2,5 mg/l for sample B11 and
maximum 43,5 mg/l for sample B8. The mean of white wine samples was 22,84 mg/l
for free SO,. The differences of samples were important at p<0,05 level. The free SO,
of red wine samples were between 10,2 mg/l and 28,1 mg/l and mean was 19,64 mg/I.
The differences of samples were important at p<0,05 level.

The total dry material of white wine samples were between 18,8 g/l and 24,8 g/l and
mean was 21,68 g/l. The differences of samples were unimportant. The total dry
material of red wine samples were between 23,5 g/l and 28,7 g/l and mean was 26,01
g/l. The differences of samples were important at p<0,05 level.

The sensorial analysis of white wine samples were win gold medal in comparison
with %18.75 but the sensorial analysis of red wine samples were win gold medal in
comparison with %43.95. The red wine samples were higher points than white wine
samples after the sensorial analysis and red wine samples more were preferred than
white wine samples. The tasters were determine best grap varieties which our sample
wines have its and they were Gamay, Okiizgdzii, Bogazkere, Carignane for red wine

and Semillon, Sultaniye, Emir for white wines.



ICINDEKILER

1. GIRIS

2. LITERATUR BILGISI

3. MATERYAL VE METOD

3.1. Materyal

3.2. Metod

3.2.1 Yogunluk ve Ozgiil Agirhik Analizi

3.2.2 Alkol Analizi

3.2.3 Kiikiirt Dioksit Analizi

3.2.4 Toplam Asit Analizi

3.2.5 Ugar Asit Analizi

3.2.6 Toplam Kuru Madde Analizi

3.2.7 Duyusal Analiz

4. ANALIZ SONUCLARI VE TARTISMA

4.1 Beyaz Sarap Orneklerinde Yogunluk Analizi Sonuglart
4.2 Beyaz Sarap Orneklerinde Alkol Analizi Sonuglari

4.3 Beyaz Sarap Orneklerinde Toplam Asit Analizi Sonuglart
4.4 Beyaz Sarap Orneklerinde Ucar Asit Analizi Sonuclari
4.5 Beyaz Sarap Orneklerinde Toplam SO, Analizi Sonuglari
4.6 Beyaz Sarap Orneklerinde Serbest SO, Analizi Sonuglari

4.7 Beyaz Sarap Orneklerinde Toplam Kuru Madde Analizi Sonuglari

4.8 Beyaz Sarap Orneklerinde Duyusal Analiz Sonuglart
4.9 Kirmiz1 Sarap Orneklerinde Yogunluk Analizi Sonuglari

4.10 Kirmuz1 Sarap Orneklerinde Alkol Analizi Sonuglar

4.11 Kirmzi1 Sarap Orneklerinde Toplam Asit Analizi Sonuglari

4.12 Kirmuiz1 Sarap Orneklerinde Ucar Asit Analizi Sonuglari

4.13 Kirmuiz1 Sarap Orneklerinde Toplam SO, Analizi Sonuglar
4.14 Kirmiz1 Sarap Orneklerinde Serbest SO, Analizi Sonuglar1
4.15 Kirmzi1 Sarap Orneklerinde Toplam Kuru Madde Analizi Sonuglar

4.16 Kirmiz1 Sarap Orneklerinde Duyusal Analiz Sonuglari
5. SONUC VE ONERILER

6. KAYNAKLAR

7. TESEKKUR

Sayfa No:
12

16
24
24
25
25
27
27
29
30
31
32
34
34
37
40
43
46
49
52
54
55
57
60
63
66
69
72
75
76
80
82



CIZELGE LISTESI

Cizelge 1. Tiirkiye’nin Sarap Uretimi

Cizelge 2. 1998-2002 yillar1 aras1 Tiirkiye’de 6zel ve kamu sektorleri toplam sarap

uretim miktarlar

Cizelge 3. Baslica sarapci tilkelerin bag alanlar1 ve sarap tiretimleri

Cizelge 4. Saraplarda bulunabilecek kimyasal maddeler

Cizelge 5. Sarap degiistasyon fisi

Cizelge 6. Beyaz sarap drneklerinin yogunluk degerleri sonuglari

Cizelge 7. Beyaz sarap 6rneklerinin yogunluk degerleri varyans analizi sonuglari

Cizelge 8. Beyaz sarap 6rneklerinin yogunluk degerleri Duncan testi sonuglari

Cizelge 9. Beyaz sarap orneklerinin alkol degerleri sonuglari

Cizelge 10.
Cizelge 11.
Cizelge 12.
Cizelge 13.
Cizelge 14.
Cizelge 15.
Cizelge 16.
Cizelge 17.
Cizelge 18.
Cizelge 19.
Cizelge 20.
Cizelge 21.
Cizelge 22.
Cizelge 23.
Cizelge 24.
Cizelge 25.

sonuglari

Cizelge 26.
Cizelge 27.
Cizelge 28.
Cizelge 29.
Cizelge 30.

Beyaz sarap orneklerinin alkol degerleri varyans analizi sonuglari
Beyaz sarap orneklerinin alkol degerleri Duncan testi sonuglari

Beyaz sarap orneklerinin toplam asit degerleri sonuglari

Beyaz sarap orneklerinin toplam asit degerleri varyans analizi sonuglari
Beyaz sarap orneklerinin toplam asit degerleri Duncan testi sonuglari
Beyaz sarap orneklerinin ugar asit degerleri sonuglari

Beyaz sarap orneklerinin ugar asit degerleri varyans analizi sonuglari
Beyaz sarap orneklerinin ugar asit degerleri Duncan testi sonuglari
Beyaz sarap orneklerinin toplam SO, degerleri sonuglari

Beyaz sarap orneklerinin toplam SO, degerleri varyans analizi sonuglari
Beyaz sarap orneklerinin toplam SO, degerleri Duncan testi sonuglari
Beyaz sarap orneklerinin serbest SO, degerleri sonuglari

Beyaz sarap orneklerinin serbest SO, degerleri varyans analizi sonuglari
Beyaz sarap orneklerinin serbest SO, degerleri Duncan testi sonuglari
Beyaz sarap orneklerinin toplam kuru madde degerleri sonuglari

Beyaz sarap orneklerinin toplam kuru madde degerleri varyans analizi

Beyaz sarap degiistasyon fisi

Kirmiz1 sarap 6rneklerinin yogunluk degerleri sonuglari

Kirmizi sarap drneklerinin yogunluk degerleri varyans analizi sonuglari
Kirmiz1 sarap 6rneklerinin alkol degerleri sonuglari

Kirmizi sarap orneklerinin alkol degerleri varyans analizi sonuglari

Sayfa No
13

13
14
17
33
34
35
36
37
38
39
40
41
42
43
44
45
46
47
48
49
50
51
52

53
54
55
56
57
58



Cizelge 31.
Cizelge 32.
Cizelge 33.
Cizelge 34.
Cizelge 35.
Cizelge 36.
Cizelge 37.
Cizelge 38.
Cizelge 39.
Cizelge 40.
Cizelge 41.
Cizelge 42.
Cizelge 43.
Cizelge 44.
Cizelge 45.
sonugclari

Cizelge 46.
Sonuglari

Cizelge 47.

Kirmizi sarap orneklerinin alkol degerleri Duncan testi sonuglari

Kirmizi sarap orneklerinin toplam asit degerleri sonuglari

Kirmiz1 sarap 6rneklerinin toplam asit degerleri varyans analizi sonuglari
Kirmizi sarap drneklerinin toplam asit degerleri Duncan testi sonuglari
Kirmiz1 sarap 6rneklerinin ugar asit degerleri sonuglari

Kirmizi sarap orneklerinin ugar asit degerleri varyans analizi sonuglari
Kirmiz1 sarap 6rneklerinin ugar asit degerleri Duncan testi sonuglari
Kirmizi sarap 6rneklerinin toplam SO, degerleri sonuglari

Kirmiz1 sarap 6rneklerinin toplam SO, degerleri varyans analizi sonuglari
Kirmizi sarap orneklerinin toplam SO, degerleri Duncan testi sonuglari
Kirmizi sarap 6rneklerinin serbest SO, degerleri sonuglari

Kirmizi sarap drneklerinin serbest SO, degerleri varyans analizi sonuglari
Kirmiz1 sarap 6rneklerinin serbest SO, degerleri Duncan testi sonuglari
Kirmizi sarap orneklerinin toplam kuru madde degerleri sonuglar

Kirmiz1 sarap 6rneklerinin toplam kuru madde degerleri varyans analizi

Kirmizi sarap 6rneklerinin toplam kuru madde degerleri Duncan testi

Kirmiz1 sarap degiistasyon fisi

59
60
61
62
63
64
65
66
67
68
69
70
71
72

73

74
75



SEKIL LISTESI

Sayfa no
Sekil 1. Beyaz sarap orneklerinin yogunluk analizi genel ortalama sonucu 34
Sekil 2. Beyaz sarap 6rneklerinin yogunluk analizi sonuglarinin karsilastiriimasi 35

Sekil 3. Beyaz sarap O6rneklerinin alkol analizi sonucunda aldiklar1 degerlerin ortalamalart 37
Sekil 4. Beyaz sarap orn. alkol analizi sonuglarinin karsilastiriimasi 38
Sekil 5. Beyaz sarap orneklerinin toplam asit analizi sonucu aldiklar1 degerlerin ortalamalar1 40
Sekil 6. Beyaz sarap orneklerinin toplam asit analizi sonuglariin karsilastirilmast 41

Sekil 7. Beyaz sarap 6rneklerinin ugar asit analizi sonucunda aldiklar1 degerlerin

ortalamalari 43
Sekil 8. Beyaz saraplarda yapilan ugar asit analizi sonuglarinin karsilastiriimasi 44
Sekil 9. Beyaz sarap 6rn. toplam SO, analizi sonucunda aldiklar1 degerlerin ortalamalari 46
Sekil 10. Beyaz saraplarda yapilan toplam SO; analizi sonuglarinin karsilagtirilmasi 47

Sekil 11. Beyaz sarap 6rn. serbest SO, analizi sonucunda aldiklar1 degerlerin ortalamalar1 49
Sekil 12. Beyaz saraplarda yapilan serbest SO, analizi sonuglarinin karsilagtirilmasi 50
Sekil 13. Beyaz sarap 6rn. top. kuru madde analizi sonucunda aldiklar1 degerlerin ortalamasi 52
Sekil 14. Beyaz saraplarda yapilan toplam kuru madde analizi sonuglarinin karsilagtirilmast = 53
Sekil 15. Kirmizi sarap 6rneklerinin yogunluk analizi sonucu elde edilen genel ortalama 55
Sekil 16. Kirmizi sarap 6rneklerinin yapilan yogunluk analizi sonuglarinin karsilagtirilmas: 56
Sekil 17. Kirmiz1 sarap 6rneklerinin alkol analizi sonucunda aldiklar1 degerlerin ortalamalar1 57
Sekil 18. Kirmizi sarap 6rneklerinin alkol analizi sonuglarinin karsilagtiriimasi 58

Sekil 19. Kirmizi sarap 6rn. toplam asit analizi sonucunda aldiklar1 degerlerin ortalamalart 60

Sekil 20. Kirmizi sarap 6rneklerinin toplam asit analizi sonug¢larinin karsilastirilmasi 61
Sekil 21. Kirmizi1 sarap 0rn.ugar asit analizi sonucunda aldiklar1 degerlerin ortalamalari 63
Sekil 22. Kirmizi sarap 6rneklerinin ugar asit analizi sonuglarinin karsilagtirilmasi 65

Sekil 23. Kirmizi sarap 6rn. toplam SO, analizi sonucunda aldiklar1 degerlerin ortalamasi 66
Sekil 24. Kirmizi sarap 6rneklerinin toplam SO, analizi sonuglarinin karsilastirilmasi 67
Sekil 25. Kirmizi sarap 6rn. serbest SO, analizi sonucunda aldiklar1 degerlerin ortalamasi 69
Sekil 25. Kirmizi sarap 6rn. serbest SO, analizi sonucunda aldiklar1 degerlerin ortalamas1 69
Sekil 26. Kirmizi sarap 6rn. serbest SO, analizi sonuglarinin karsilastirilmasi 70
Sekil 27. Kirmizi sarap 6rn. toplam kuru madde analizi sonucunda aldiklar1 degerlerin

ortalamast 72

Sekil 28. Kirmizi sarap 6rn. toplam kuru madde analizi sonuglarinin karsilastiriimasi 73



1. GIRIS
Sarap hammaddesi olan Asma, (Vitis vinifera) Vitacea familyasinin vitadae alt familyasina
mensuptur. Bu alt familyanin 10 cinsi ve 475 tiirli vardir fakat bagcilikta bunlardan yalniz Vitis

cinsi ile bunun 28 tiiriiniin degeri vardir. Bu tiirler i¢inde en 6nemlisi Vitis vinifera Linne olup,

bunun da Avrupa, Asya ve Amerika’da pek ¢ok ¢esidi vardir.

Asmanin binlerce yillik uzun bir donemde gecirdigi mutasyonlar ve asmaya insanlarin
miidahalesi sonucu bir¢ok asma kiiltiir ¢esitleri meydana gelmistir. Bu kiiltiir ¢esitleri, iiztimlerin
sekil ve rengine, yapraklarin sekil, biiytiklik, tiyliiliigiine ve diger niteliklerine gore birbirinden
ayirt edilmektedirler. Bu iizlim ¢esitlerinden elde edilen saraplar da renk, tat ve alkol miktar1
bakimindan birbirlerinden farklilik géstermektedir. Cok az tarim iiriiniinde, sarapta oldugu kadar
cesit ve kalite farki vardir. Sarap binlerce yildan beri yalniz ¢esitli uluslarin ekonomik
gelismesine ve kiiltiir diizeyine katkida bulunmakla kalmamis, ayn1 zamanda ¢ok sayida insanin
yasam kosullarina daha iyi uyum gostermelerini de saglamistir.

Sarap teknolojisi gelismis tilkelerde; sarap kimyasi, teknolojisi ve mikrobiyolojisi ile ilgili
olarak kurulmus enstitiilerde sarabin bilesimi, olgunluk sirasinda gecirdigi asamalar incelenerek,
yeni lretim teknikleri denenmektedir. Tiim bu gayretler, daha iyi kalitede bir sarap tliretmek
icindir. Birgok alkollii ickide oldugu gibi belli bir receteye gore sarap iiretilememektedir. Mevki
ve yillara gore ayni cins iiziimlerin verdigi saraplar, aralarinda biiyiik farkliliklar gosterirler. Bu
nedenle sarabin siniflandirmasi ve 6zelliklerinin bilinmesi gerekmektedir (Tekel, 2002).

Saraplar, yapildiklari iiziim ¢esitlerine ve hazirlanis sekillerine gore, gruplara ve cinslere,
kuruluk derecesine gore tiplere ayrilir. Saraplar; sofra, tatl, kopiiren ve kokulu olmak iizere 4

gruba ayrilir (TS 521,1976).

Sarap Gruplan
| | | |
Sofra Saraplari Tath Saraplar Kopiiren Saraplar Kokulu Saraplar
-Beyaz Saraplar -Tabii Tath Saraplar -Tabii Kopiiren Saraplar ~ (Vermut Saraplar1)
-Kirmiz1 Saraplar -Mistel Saraplari -Sun’i Kopiiren Saraplar
-Pembe Saraplar -Likor Saraplari
-Kabarcikli Saraplar
Sarap Tipleri

v ’

Kuru Saraplar (Sek Saraplar) Yar1 Kuru Saraplar (Domisek Saraplar)



Tirkiye, sarap {iretimi yoniinden incelenecek olursa, Tiirkiye’de sarap iiretiminin kamu

(Tekel) ve 6zel sektoriin birlikte faaliyet gosterdigi bir sanayi kolu oldugu goriiliir.

Cizelge 1. Tiirkiye’ nin Sarap Uretimi (Tekel, Ozel Sektér ve Genel Uretim) (Aktan ve
Kalkan,2000)

. - ISLETME . .. - .

YILLAR TEKEL URETIMI SAYISI OZEL URETIMI ISLET.I.VIE ’{OPL{&M

(1000 Ton) (TEKEL) (1000 Ton) SAYISI (OZEL) URETIM
1950 4.448 10 9.333 277 13.781
1955 9.576 10 15.128 240 26.704
1960 4.080 10 17.316 200 21.034
1965 12.913 11 33.472 206 46.388
1970 14.807 13 30.949 201 45.756
1975 14.231 15 18.927 201 33.158
1980 11.060 15 24.980 200 36.018
1985 10.341 13 19.359 45 29.700
1990 10.111 13 10.754 45 20.865
1991 9.888 13 10.117 45 20.005
1992 12.737 13 14.232 45 26.969
1993 13.293 13 15.504 45 28.797
1994 15.249 12 14.711 42 29.960
1995 16.249 13 17.564 42 33.813
1996 15.409 13 20.911 40 36.320

Cizelge 2. 1998-2002 yillar1 aras1 Tiirkiye’de 6zel ve kamu sektorleri toplam sarap iiretim

miktarlar1 (Tekel,2003)

Yil Uretim (It)
1998 50.914.486
1999 49.955.131
2000 43.274.910
2001 47.810.902
2002 46.186.686

Tiirkiye’ de sarap tretimi ve tiikketimi saglikli bir gelisme i¢inde degildir. Baz1 yillar
biiylik bir artig, baz1 yillar ise ayni1 oranda gerileme olmustur (Cizelge 1 ve Cizelge 2). Giderek
0zel girisimdeki saraphane sayisi azalmaktadir. Bu gelisim, kii¢iik saraphanelerin yavas yavas
silindigini gostermektedir ki, bunun da dogal karsilanmasi gerekir. Gelisen teknolojiye ve
biiyliyen sermaye yapilarina ayak uydurmayan isletmeler ya birlesme yolunu se¢meli veya

elenmenin kaginilmaz oldugunu goérmelidir. 1950 yilinda 277 adet 6zel saraphane bulunurken




bugiin 30 kadar sarap isletmesi aktif olarak goriilmektedir (Cizelge 1). Bunlardan da 11 adedinin
tiretim kapasiteleri bir milyon litrenin lizerindedir. Bunlarin % 33°i Marmara, %23’ ii Ege, %20’
si Orta Anadolu ve % 24’ i de diger bolgelerde bulunmaktadir.

Tiirkiye’ de bolgelere gore yetisen sarapciliga elverisli iziim ¢esitleri s0yle siralanir:
Trakya Bolgesi: Yapincak, Papazkarasi, Beylerce, Karasakiz, Adakarasi, Kuntura, Gamay,
Altintas, Vasilaki, Ufakkara, Semillon blanc, Claret, Pinot nior, Traminer, Furment, Silvaner,
Sauvignon blanc.

Ege Bolgesi: Foca karasi, Cal karasi, Beylerce, Bornova misketi, Cekirdeksiz, Carignane,
Grenache, Semillon, Colombard, Merlot, Chardonnay, Alicantebouchet, Muscadella, Furment,
Harslevellii, Cabernet sauvignon

Orta Anadolu Boélgesi: Kalecik beyazi, Kalecik karasi, Emir, Dimrit, Narince, Hasandede
beyazi, Cubuk karasi, Papazkarasi, Catalkara, Ankara siyahi

Giiney Anadolu Bélgesi: Dokiilgen, Okiizgdzii, Kabarcik, Akgemre, Horoz karasi, Sergi karast,
Dimugki, Siffoni

Dogu Anadolu Boélgesi: Bolgenin ve Tiirkiye’ nin en 6nemli kalite sarab1 veren iiziim cesitleri

Okiizgdzii ve Bogazkere’ dir. Elaz1g’ da yetisir. (Aktan ve Kalkan,2000)

Cizelge 3. Baslica Sarapg1 Ulkelerin Bag Alanlar1 ve Sarap Uretimleri (Aktan ve Kalkan,2000)

Bag Alam S arap Bag Alam S arap Bag Alam S arap Bag Alam S arap
1000 x ha Uretimi 1000 x ha Uretimi 1000 x ha Uretimi 1000 x ha Uretimi
1000 x ton 1000 x ton 1000 x ton 1000 x ton
1989-91 1995 1996 1997

Fransa 911 5623 895 5560 887 5965 900 5611
italya 1018 5323 899 5620 896 5877 894 5085
Ispanya 1405 3407 1176 2116 1300 2987 1300 3443
Almanya 96 1156 103 851 102 864 102 853
Romanya 221 478 249 550 252 580 255 580
Maceristan 121 460 100 329 100 419 100 419
Yunanistan 147 418 127 384 124 411 124 437
Bulgaristan 139 256 112 264 111 237 111 237
G. Afrika 150 --- 160 --- 165 --- 165 ---
Avustralya 94 446 63 503 65 613 71 617
Rusya 871 1633 -—- -—- - -—- - -
Amerika 300 1798 305 1867 309 1888 315 1900
Arjantin 223 1628 206 1644 206 1268 206 1268
Tiirkiye 588 23 565 32 560 36 567 36
iran 225 233 242 245




Tirkiye’ de iiziim iiretim miktar1 ve sarapgilik potansiyeli dikkate alindiginda, énemli
sarap iiretimi yapan llkelere oranla bu iiretimi ¢ok diisiik sayabiliriz (Cizege 3).

Bag alanlar1 bakimindan diinyada 5. sirada olan Tiirkiye, sarap {liretiminde diinya
piyasasinda 6énemli bir yere sahip degildir. Diinya sarap iiretimi ve ticaretinde Tiirkiye’ nin pay1
onbinlerle ifade edilebilmektedir (Yayla,1997).

Tiurkiye, sarap ¢esitlerinde degisik tat ve karakterlerin saglanmasi ile Diinya
piyasalarinda kendine yer bulabilmelidir. Bunun temel sart1 standardlara uygun ve kaliteli bir
tiretimden gegmektedir. Bu arastirmada da Trakya Bolgesinde tliketime sunulan sek kirmizi ve
sek beyaz saraplarin bazi kalite kriterleri incelenmis, isletmelerin TS 521 Sarap sandardina ve
TS 522 Sarap muayene metodlar1 standardina uyup uymadiklar1 kontrol edilmis ve bu konuda

tiikketicilerin bilinglendirilmesi amag¢lanmustir.



2. LITERATUR BILGISI

Sarap, yalniz taze iiziim veya sirasinin fermantasyonu ile elde edilen alkollii bir igkidir
(TS 521,1976). Elma, armut, visne, ¢ilek, frenk iiziimii gibi meyvelerden elde edilen saraplar ise
yapilmis olduklar1 meyve adlari ile adlandirilir. Ornegin; elma sarabu, frenk iiziimii sarab gibi.

Saraplar fiziksel 6zellikleri yoniinden; Olgunlagmis, tortusuz, berrak ve degismez (stabil)
durumda olmali, ¢esidine 6zgii tadi ve kokuyu vermeli, normal renk ve goriiniiste bulunmali,
iclerine Cizelge 4° de gosterilenlerden ve bu standart geregince yapilis sirasinda
kullanilacaklardan baska herhangi bir madde katilmis olmamalidir (TS 521, 1976).

Saraplarin 1 litresinde, hacim veya yiizde olarak bulunabilecek kimyasal maddeler

Cizelge 4’ de gosterilmistir. (TS 521,1976)






Sarabin niteligini koruyup korumadigi, hileli olup olmadig1 ¢ogu kez kimyasal analizler
ile anlasilir. Analizlerle, sarapta hastalik tehlikesinin zamaninda 6nlenmesi saglanir. Boylece
sarapta uygulanmas1 gerekli islemler saptanip, uygulamaya gegilir. Her iiziim ¢esidinin verdigi
sarabin kimyasal karakterinin ve sarabin yapisinin yillara gore gosterdigi farkliligin saptanmasi
icin degiistatif denetimin yaninda kimyasal-fiziksel analizlere de biiyiik 6l¢iide gereksinme
vardir.

Saraplarin basit denetim analizlerinde; yogunluk, alkol, toplam asit, ucar asit, kiikiirt
dioksit (SO;) miktarlarinin saptanmasi yeterlidir. Kuskulu durumlarda ve 6zellikle hile yapilip
yapilmadiginin denetiminde ise bunlarin yaninda; genel kuru madde, seker, sekersiz kuru madde,
kil ve kiil kaleviligi, sarap asidi, siit asidi, gliserin, kirmiz1 saraplarda potasyum siilfat miktarlar
saptanir (Yavuzeser ve Giirkan,1981).

Girkan ve Yavuzeser (1981), aymi arastirlamalarinda, saraplarin bozulma ve
hastalanmalarina; islenecek tizlimlerin taze olmamasinin, ezik, ¢iiriik, bozuk olmasinin,
fermantasyon tekniginin hatali olmasinin, kiikiirtleme dozajimin iyi saptanmamasinin, arag¢ ve
gereclerde gerekli hijyenik denetimin yapilmamasinin ve siselemede reenfeksiyonlarin
onlenememesinin neden oldugunu belirtmislerdir.

TS 522 (1976), Sarap muayene metodlar1 standardi ile duyusal, mikroskobik ve kimyasal
muayeneler, bunlarin tarif, yapilis sekli ve alinan sonuglarin degerlendirmesi tanimlanmustir.

Weber (1995), Tekirdag Tekel Sarap ve Igki Fabrikasinda verdigi sarap egitim
seminerinde sektordeki yeni uygulamalar ve gelismeler hakkinda bilgiler vermis ve isletmelerde
saraplarin Alkol, Seker, SO,, Asit miktari, Dansite, toplam asidi her giin diizenli olarak 6Sl¢iiliip
bunlarin sonuglarina gore hareket edilmesi gerektigini vurgulamistir.

Yavuzeser (1989) Saraplarin kimyasal ve analitik yontemler kullanilarak analiz edilmesi
sarap isletmelerinde uyulmasi gereken denetim kurallar1 hakkinda bilgiler vermistir.

Glinlimiizde analiz metodlar1 ve yoOnetmeliklerin giincellenmesi hususunda sikintilar
devam etmektedir. Sarap analiz yontemleri ile sarabin kontrollerini saglayan yontemler artik
eskimistir. Gimriik birligine girdikten ve AB’ ye girme asamasinda bulundugumuz bu giinlerde,
yeni ¢aligmalar igerisine girilmis ise de bugiine kadar ¢agdas bir yonetmelik hazirlanamamistir
(Aktan ve Kalkan, 2000).

Yayla (1997) Fransiz saraplarinin kazandigi takdir ve inli en basta kalitenin
saglanmasina, kaliteli sarap veren iiziim gesitlerinin en iyi yetistigi bolgelerde iiretilmesine ve
sektorde ¢alisan herkesin milkemmeli aramasinda yattigini belirtmistir.

Sarap yalniz bir alkollii i¢ki olarak degil, ayn1 zamanda liziim degerlendirmesinde en

bityiik dnemi tasir. Sarapgilik bagda baslamalidir. Iyi bir sarap¢i aym zamanda bagc1 olmalidir.



En azindan iiziimiin olusumunu ve olgunlagmasinm1i tamimahdir. Sarape¢ilik, sarap
hazirlanmasindaki gerekli biitiin 6nlemleri, yani tiziimden tiiketime hazir haldeki saraba dek olan
Onlemleri kapsar. Hata ve hastaliklardan korunma amaciyla alinan Onlemlerden, kaliteyi
arttirmak gelistirmek icin getirilen onlemlere degin yapilan proseslerde yanlis uygulamalara
diiserek kalitede diismeye neden olunabilir. Ancak bu 6nlemlerin pek ¢ogu sarabin kalitesinin
artmasini saglar (Aktan ve Kalkan, 2000).

Cesitli bolge saraplari iizerine glinlimiizde yapilmis bir ¢ok arastirma vardir. Bunlarin bir
kism1 Akman tarafindan gerceklestirilmistir. Ornegin, Akman (1951) Ankara saraplar1 iizerinde
yaptig1 arastirmalarda, Ankara bolgesi saraplarinin Kayseri ve Nigde bolgesi saraplarindan alkol
miktarinca daha yiiksek oldugunu bulmustur. Akman, Ankara’ da yetistirilen saraplik iiziim
cesitlerinin siralan tizerinde calismis, bu c¢esitlerde seker ve sekersiz kuru madde ile bunlarin
birbirlerine oran1 ve kiil miktarlarin1 saptamistir. Yine ayni aragtirmact 1941 yilinda Orta
Anadolu ve oOzellikle Trakya yoresinde lretilen saraplar ilizerinde calismis ve bunlara ait
teknolojik degerleri saptamistir. 1944 yilinda Ankara yoresinde yetistirilen {iziim ¢esitlerinin
degisik yillarda elde edilen siralarinin karsilastirmasini yapmustir. 1957 de yaptigi diger bir
aragtirmaya gore, 1948 yili Ankara bolgesi saraplik liziimlerinde 78 farkli beyaz {iziim sirasinda
asit miktarlarini litrede 4.5-11.7 g/l arasinda ve ortalama olarakta 6.0 g/l saptamistir. 31 kirmizi
saraplik iizlim sirasinda ise ortalama miktar 7.4 g/l ve minimum, maksimum miktarlar1 da
5.4-9.7 g/l olarak bulmustur. Bu durumda Ankara bolgesi kirmiz1 saraplik {iziim ¢esitlerinin
asitce beyazlardan daha uygun bir karakterde oldugu kanaatine varmustir.

Arastirmacinin uzun yillar sliren ¢esitli ¢aligmalar1 sonucunda elde ettigi deneyimler
1518inda 1962 yilinda, saraplarda yapilmasi gereken genel analizleri tespit etmis ve analizlerin
yontemlerini ve degerlendirme sekillerini belirtmistir. Bu analizler sayesinde herhangi bir sarapta
bir aksaklik olup olmadiginin anlagilmasina ve hastalanma tehlikesinin zamaninda 6nlenmesine
yardimci olunacagini belirtmistir. Ayrica arastirmalarinda mayalanma sirasinda sekerin %2.5-2.6
gibi sabit bir miktarinin gliserinin meydana gelmesinde sarfedildigini tespit etmistir.

Fidan (1975), saraplarin bolgesel olarak karakterize edilmesinde daha emin sonuglara
ulagsmak ve bu alanda c¢alisacaklara daha olumlu yonden yardimci olmak amaciyla sarap analiz
yontemlerini  bir kitapta toplamistir. Ayrica gelistirdigi bir yontemle kiitle analizi tayini ve
saraplarda bakir veya bakir-1-oksit ile gravimetrik olarak seker tayini yapmistir. Bununla birlikte
bir diger arastirmasinda piknometrik olarak saraplarda alkol tayini yapildigini ve bunun en dogru
metodlardan biri oldugunu tespit etmistir.

Bolgelere 6zel farliliklar incelenmeye devam edilecek olursa diger bir arastirmaci

tarafindan, Ege bolgesi sarapc¢iligi iizerine yapilmis bir doktora ¢alismasimi da dikkate almak



gerekir. Aktan (1963), tarafindan yapilmis bir doktora tezinde, bolgede yetisen {iziim
cesitlerinden elde edilen saraplarin, tiim kimyasal analizleri ile organoleptik muayenelerini
yapmistir. Kendine has 6zelligi dolayisiyla Misket hari¢ diger saraplarda iistiin tad ve koku
arzeden saraba rastlanmamis ve kimyasal bilesimleri yoniinden normal sinirlar dahilinde
olmasina karsin g¢ekirdek olmayisindan dolay1 ¢ekirdeksiz iiziimlerden yapilmis olan beyaz
saraplarda bariz bir tanen azligini tespit etmistir.

Oraman (1959), hazirladig: ihtisas tezinde Tiirkiye sarapgiliginin ve bolgeler itibariyle
tiretilen saraplarin genel 6zelliklerini incelemistir.

Pamir ve Sahin (1966), Avsa ve Erdek bolgesi saraplari lizerindeki arastirmalarina gore,
saraplarda olgunlagsmanin tam olmayis1 nedeniyle siselerde, tortu ve bulanikliklar gorildiigii,
cibre ile sarabin uzun siire beraber tutulmasi nedeniyle bir¢ok saraplarda salkim ¢opii tadinin
hissedilmis oldugu tespit edilmistir. Kimyasal analizler yoziinden 5 beyaz , 7 kirmizi numunede
ucar asit miktar1 yiiksek , tartarik asit miktari ise diigiik bulunmustur.

Yazicioglu ve Pamir (1963), Bursa da 14" beyaz, 5'i kirmiz1 ve 4'lii pembe olmak {izere
23 sarap Ornegi ilizerinde analizler yapmislar ve sonucgta Bursa saraplarinin gliserin, kiil,
ucmayan asit ve laktik asit miktarlar1 yoniinden yiiksek degerlere sahip oldugu sonucuna
varmiglardir.

Yapilan arastirmalarin bir kismi saraplarin iiretildigi liziimlerden dogan farklar1 ortaya
koyma amaci tasimaktadir.

Albut (1989), yiiksek lisans tezine konu olan yaptigi arastirmasinda Senso, Gamay,
Papazkarasi, Ada karas1 liziimlerinden elde edilen sarap orneklerinde ¢esitli analizler yapmis ve
buldugu sonuglarin standartlara uygun oldugunu belirtmistir. Bu arastirmada alkol oram
yoniinden Gamay % 12,90 ile maksimum sonucu verirken Sensu %11,10 ile minimum deger
almig, ayrica genel asit analizi sonuglarina gére de maksimum degeri Ada karast 5,46 g/l ile
verirken yine Sensu 3,38 g/l ile minimum degerde kalmistir. Ayrica Albut, ayni arastirmasinda;
alkolce zengin saraplarda yogunlugun diisiik olacagini, kuru madde miktar1 yiikseldikce de
yogunlugun artacagini bildirmistir.

Tiirker (1957), Kayseri-Nigde saraplar lizerine yaptig1 arastirmalarda asit miktarin ,
beyaz saraplarda 5,7 g/l , kirmiz1 saraplarda 5,2 g/l oldugunu dolayisiyla beyaz iiziim
cesitlerinden emir iiziimiiniin bolgenin en iyi saraplik liziim c¢esidi oldugunu tespit etmistir.
Ayrica ayn1 bolge saraplarinda alkol miktarinin beyazlarda %12,09 , kirmizilarda %12,95 olarak,
sekersiz kuru madde miktarini ise beyazlarda 17,6 g/l kirmizilarda 23,8 g/l olarak tespit etmis ve
bu bolgelerdeki saraplarda sekersiz kuru madde miktarinin ¢ok diisiik oldugunu belirtmistir.

Ayni arastirmaci, yine ayni bolgedeki hem kirmizi hem beyaz saraplarda genel asit miktarini



4,7 g/l olarak, ugar asit miktarin1 beyaz saraplarda 0,6 g/l , kirmiz1 saraplarda 0,9 g/l olarak,
ucmayan asit miktarin1 ise beyaz saraplarda 4,0 g/l , kirmiz1 saraplarda 3,5 g/l olarak tespit
etmistir. Tanen miktarini ise 0,25 g/l olarak tespit etmis ve bu oranin Ankara yoresi saraplarina
gore ¢ok yliksek oldugunu belirtmistir.

Tokat saraplari lizerine yaptig1 arastirmalarda, hem bolgenin saraplarinin karakterlerini
ortaya koymus, hem de Ankara ve Nevsehir-Nigde saraplar1i ile Tokat saraplarinin
mukayesesini yapmustir. Kiyaslama ile elde ettigi sonuca gore Tokat saraplarinin Ankara
saraplarina gore daha ince ve kaliteli oldugunu belirtmistir (Tiirker, 1966).

Diger bir arastirmada Biron tarafindan 1943-1945 wyillar1 arasinda Tekel Genel
Miidiirliigiiniin Kilis 6rnek sarap evinde yaptig1 denemelerde Rumi, Dokiilgen ve Horozkarasi
liztimleri iizerinde durmus ve Rumi iiziimiinden elde edilen beyaz saraplarda yeterli diizeyde
kuru madde, az tanen, az asit bulmus, bu saraplardaki gliserin miktarinin dikkate alinarak Rumi
{iziimiinden Italyan tipi Vermut, Mistel ve ekonomik olarak Likér sarabi yapilabilecegini,
Dokiilgen'den iklime gore diisiik alkollii, sinirda bir asit, normal miktarda kuru madde bulunan
ve higbir 06zelligi olmayan sofra saraplar1 elde edecegini belirtmistir. Ayni arastirmaci
1948-1950 yillarinda ise Trakya ve Marmara bolgesi yerli sofralik ve saraplik tiziim gesitleri ile
saraplarinin kimyasal analizleri iizerinde calismis ve bunlara ait degerleri arastirmasinda
belirtmistir.

Fidan (1970), yaptig1 doktora caligmasinda Ankara bolgesi saraplik iiziim ¢esitlerinden
beyaz saraplik Hasandede, kirmiz1 saraplik Kelecikkarasi ,Cubukkarasi ile Ankara bolgesine
uyumlar1 denenmekte olan Papazkarasi ve Okiizgdzii iiziimleri saraplarinda, kendini gosteren asit
azalmas1 ve bu azalmada rol oynayan malolaktik fermentasyon bakterileri {izerinde yapilan
arastirmalarda, bir taraftan asit azalmasinin seyri , siddeti ve zamani, bir taraftanda izole edilen
bakterilerin morfolojik ve fizyolojik 0Ozelliklerini incelemistir. Arastirmalarda elde ettigi
sonuclara gore beyaz saraplarda kirmizilara nazaran asit miktarinin diisiik oldugu, Ankara
bolgesi beyaz ve kirmizi saraplarda malolaktik fermentasyonun diisiik ol¢iide olmadigir ve
saraplara uygulanan islemlere ona gore yon vermek gerektigini tespit etmistir. Ayrica
kiikiirtdioksitin malolaktik fermentasyona etkisi bulundugunu, bakterilerin izolasyonunun
fermentasyondan sonra gelen 15 giinlik zamanda miimkiin olacagi , izolasyon i¢in elverisli
ortam ve metodlarin se¢ilmesi gerektigi sonuglarina varmistir.

Ural (1965), Ege bolgesinde Semillon {iziim ¢esidinden yapilan saraplar iizerindeki
arastirmasina gore Semillon tad bakimindan iyi bir sarap vermekle beraber orijini bulundugu

tilke sarabi ayarinda bir sarap vermedigini belirtmistir.



Duyusal analiz konusunda Giiven (1977), arastirmasinda duyusal analiz sonucunda
saraplarin tad ahenginin sadece seker, asit oranina bagli olmayip, agiz mukozasinda hissedilen
polifenol konsantrasyonuna da onemli dl¢iide bagli oldugu, duyusal analiz ile tanen miktar1
arasinda bir korelasyon bulundugunu ortaya koymustur.

Kuntay (1946), yaptig1 arastirmalarda sarap hastaliklar1 ve bu hastaliklarin tedavisi igin
gerekli malumatlar1 iletmistir. Uziimlerin olgunlugu arttikga, asit miktarmin azalip, seker
miktariin arttigin1 belirtmistir. Sarap asitliginin, lezzet ve sarabin muhafazasi i¢in Gnem
tasidigini belirtmis, alkol, tanen ve asitligin, sarapta koruyucu en esasli degerler olarak kabul
edildigini savunmustur. Ayni arastirmact SO,’ nin mikroplara kars1 gelismelerini onleyici etkisi
bulundugunu, katilmasi halinde bakteriler ve saraplarda hastalik getirecek olan fermentlerin
Olecegini savunmustur. Sarap yapilacak liziimiin tam olgunlukta olmasi gerektigini, tam
olgunlasmamis tlizlimiin asit miktarinin ytiksek, sekerinin az oldugunu, bu yiizden sarabin alkol
derecesinin yeterli olmadigin1 belirtmistir. Bununla birlikte fazla olgun iiziimlerin asidinin az
oldugunu, bu tip {liziimlerin tath sarap ve likér sarabi yapiminda kullanilmasi gerektigini
savunmustur.

Tekel (2002-2003) biinyesinde yliriitmekte oldugu arastirmalarda Tiirkiye’ de sarap
tireticilerinin iiretim kapasiteleri ve sarap iiretim miktarlarini analiz etmistir. Ayrica iyi bir
sarapta olmasi gereken nitelikler ve sarap muayene metodlar1 hakkinda tespitlerde bulunmustur.

Bu noktada iyi bir sarapta aranan niteliklerin neler olmasi gerektigi soyle tanimlanabilir:

e Sarap berrak ve parlak bir goriiniimde olmalidir. Berraklik 6zellikle siselenmis saraplarda
biiylik 6nem tasir.

e Cins ve tiplerine gore sarap en uygun renkte olmalidir. Sarabin rengi olgunluk ve eskilik
derecesini gosterir.

e Normal rengi sarimsi ve yesilimsi olan geng ve beyaz saraplarda renk, dinlenme sonucu
koyulagir. Eskidikten sonra altin sarisina doner.

e Kirmizi saraplar gengken koyu ahududu rengindedir. Eskime miiddetine gore renk, nar
kirmizisi, yakuti, kiremit rengini alir ve sogan kabugu renginde golgelenir. Bu renklere
gore sarabin kag yillik oldugu soylenebilir.

e AROMA genelde geng saraplarda bulunan ve iizimden gelen veya fermantasyon
sirasinda olusan kokulara denir.

e BUKE ise bekletmeden otiirii tazelik ve meyve kokusunu kaybetmeye, eskimeye
baslayan saraplarda az miktarda burun yolu ile alinabilen ve daha ¢ok igildiginde genizde

hissedilen kokulardir.



Iyi bir sarap, tipini karakterize edici saf ve hos koku vermelidir.

TAT sarabin temel 6gelerinden biridir. Sarabin cinsi ve tipine Ozgii tim Ozellikleri
tagimas1 gerekir. Tadim sirasinda sarabin uygun bilesiminde olup olmadigi, yabanci
unsurlar tastylp tasimadigi, noksanlar1 ve hatalar1 ortaya c¢ikar. Icindeki unsurlarm
harmonik bir sekilde kaynasmis olmas1 sarabin dengeli yapida oldugunu gésterir. lyi bir
sarapta ayrica buruk bir tat verecek miktarda tanen olmasi da aranan niteliklerden bir
digeridir.

Iyi bir sarapta yabanci ve dogal olmayan tad bulunmamali, bos icimli olmayip dolgun

olmalidir. (Tekel, 2003)



3. MATERYAL VE METOD

3.1 Materyal

Arastirma materyalini Trakya Bolgesinde satisa sunulan, Tiirkiye’ deki 8 farkli firmanin
tirettigi farkli markalara sahip, 16 Beyaz Sek sarap ile 16 Kirmiz1 Sek sarap olmak {izere toplam
32 sarap ornegi olusturmaktadir.

Orneklerin, yogunluk ve 6zgiil agirlik, alkol derecesi, Toplam ve serbest SO,, Toplam asit,
Ugar asit, Toplam kuru madde ve Duyusal analizleri (Degilistasyon) gergeklestirilmistir.

Analizler laboratuvar ortaminda, saraplarin etiketlerine uygun belirtilen derecelere
getirilmesi saglanarak yapilmis ve ayni giin igerisinde bir ¢esidin duyusal hari¢ tiim analizleri
tamamlanmistir. Analizler min. 2 numune de paralel olarak tekrarlanmis ve sonuclarin ortalamast
dikkate alinmistir.

Sarap ornekleri asagidaki sekilde numaralandirilmistir.

Beyaz Sek Saraplar: B1, B2, B3, B4, BS, B6, B7, B, B9, B10, B11, B12, B13, B14, B15,
B16

Kirmiz1 Sek Saraplar: K1, K2, K3, K4, K5, K6, K7, K8, K9, K10, K11, K12, K13, K14,
K15, K16



3.2 Metod

Fiziksel ve Kimyasal Analizler

3.2.1 Yogunluk ve Ozgiil Agirhik Analizi

Yogunluk; 20°C’deki sarap ve/veya siranin birim hacminin kiitlesidir.

g/ml veya g/cm’ olarak “Q 20°C”’ seklinde ifade edilir.

Ozgiil Agirlik (Nisbi Yogunluk); 20°C’deki sarap ve/veya sirammn belli bir hacminin

yogunlugunun, ayn sicaklik ve ayni hacimdeki suyun yogunluguna oranidir.

20°C/20°C olarak, d **“ seklinde ifade edilir.

Uygulama

Olgiim yapilacak sarap ve/veya siranin igerdigi CO,, 250 ml sarap ve/veya siranin litrelik
balona bosaltilarak calkalanmasi1 yada diisiik basing (vakum) altinda 2 g pamuktan
stiziilmesi ile uzaklastirildi. Ayrica 6rnek kati cisimler igerme olasiligina karsi siiziilerek
bunlardan arindirildi.

Ornek 40 mm I¢ cap ve 405 mm yiiksekliginde cam silindire bosaltilds.

Termometre cam silindirdeki 6rnek igerisine yavasga daldirildi ve yaklasik 1 dk sonra
sicaklik degeri tespit edildi. Okunan sicaklik degeri, (t°C)’ dir.

Okuma yapildiktan sonra termometre ¢ikartildi ve hemen Yogunluk Areometresi
daldirildi.

Yogunluk Areometresi sabitlestiginde yogunluk degeri okundu. t°C’ de okunan
Yogunluk Degeri, (Q t°C)’ dir.

Areometrik yontem ile yogunluk 6l¢limii yapilan ve yogunluk degeri saptanan Ornegin
Ozgiil Agirlig1, hesaplama yoluyla tespit edildi. Tespit igin ayrica bir dlgiim gerekli
olmadi.

Ornegin 20°C° deki Yogunluk Degeri, suyun 20°C” deki Yogunluk Degerine béliindii.
Suyun 20°C’ deki yogunlugu, 0.998203 g/ml’ dir.

Sonuclarin Hesaplanmasi

Yogunluk;

e 20°C’ deki Yogunluk Degeri, 6rnegin sicakligi (t°C)ve icerdigi 20°C’ deki % Hacim
Alkol Derecesi ile ilgili bir degerdir. Bu nedenle oncelikle, 6rnegin 20°C’ deki
% Hacim Alkol Derecesi hesaplandi.

e Ol¢iim aninda tespit edilen okuma sicakligi (t°C) tabelanmn birinci siitunundan,

20°C’ deki % Hacim Alkol Derecesi ise birinci satirindan bulundu.



e iki degerin yatay ve dikey dogrultuda Tabela 1° de birbirlerini kestikleri noktadaki
say1, “C” Diizeltme Faktorii’diir.
e “C” Diizeltme Faktorii olarak;
Okuma sicakligi (t°C) 20°C’ den biiytik ise; +
Okuma sicakligr (t°C) 20°C’ den kiigiik ise; -
Isareti alind1.
Q 20°C=Qt°C —¢c/1000
Q t°C: Ornegin t°C sicaklikta okunan Yogunluk Degeri

c: Diizeltme Faktori

Q 20°C: Ornegin 20°C sicakliktaki Yogunluk Degeri.
Yogunluk; g/ml seklinde virgiilden sonra dort haneli olarak verilir.
Ozgiil Agirhk;
o d°7C Ozgiil Agirlik Degeri; asagidaki formiil yardimiyla hesaplandi.

20°C

d?”¢ _Q 20°C Ornek Yogunlugu (g/ml) / Q 20°C Su Yogunlugu (g/ml)
20°C

d?”¢ _Q 20°C Ornek Yogunlugu / 0.998203

20°C

Ozgiil Agirlik; d *”¢  seklinde, virgiilden sonra 4 haneli ve birimsiz olarak verilir.
20°C

Tabela I.

e Avrupa Toplulugu’ nun 3.10.1990 tarih ve L 272 No’ lu Sarap Analiz Yontemleri
ile 1ilgili Resmi Gazetesinde 10-30°C sicaklik ve 5-27° Alkol Derecesi
araliklarinda hazirlanmig bir tabela yer almaktadir.

e Laboratuvarlarda kullanilan Termometrelerin 0,1°C sicaklik ve Alkolometrelerin
0,1° Alkol Derecesi 6l¢iim duyarliliklari esas alinarak bu tabela, 15-25°C sicaklik
ve 9-15° Alkol derecesi araliklarinda interpolosyon yapilarak genisletilmis ve
Tabela I hazirlanmustir.

Tabela I. yardimiyla, Yogunluk Areometresi ile yapilan Ol¢limlerde, sek ve
alkolsiiz-sek saraplarin t°C’ de okunan yogunluk degerlerinin 20°C’ deki
yogunluk degerlerine ¢evrilmesi i¢in gerekli “Diizeltme Faktorii” bulunur ve bu

faktor, “C” harfi ile ifade edilir. (Yavuzeser,1989)



3.2.2 Alkol Analizi
Alkol Derecesi (% Hacim)

20°C’ de 100 litre sarabin icerdigi, litre olarak 20°C’ deki Etanol miktarini ifade eder.
Alkol Derecesi; hacim Alkol olarak “% Hacim” seklinde ifade edilir.

Uygulama

Olgiim yapilacak sarap ve/veya siranin igerdigi karbondioksit 250 ml sarap ve/veya
siranin litrelik balona bosaltilarak ¢alkalanmasi ya da diisiik basing (vakum) altinda 2 g
pamuktan siiziilmesi ile uzaklastirildi. Ayrica 6rnegin kati cisimler icermesi olasiligina
kars1 bunlar siiziilerek arindirildi.

Destilasyon; Alkol Analizinde saglikli sonug elde edilebilmesi ve 6rnegin igerdigi alkol,
su disindaki maddelerin ve kuru madde tanimina giren maddelerin uzaklastirilmasi
amaciyla uygulandi.

250 ml Destilat, 36 mm i¢ ¢cap ve 320 mm yiiksekliginde cam silindire bosaltildi.
Yaklasik 1 dk. Sonra Alkolometrenin termometresinden okuma sicakligi (t°C) tespit
edildi.

Sicaklik okumasinin hemen ardindan Alkolometrenin {ist kismindan “Alt Okuma”

yapilarak % Hacim Alkol Derecesi okundu ve kaydedildi.

Sonuclarin Hesaplanmasi

Alkolometreler ve Alkol Tabelalar: kullanilarak 6rnegin 20°C’° deki % Hacim Alkol

Derecesi hesaplandi.

e Tabelanin birinci slitununda Ornegin O6l¢iim aninda okunan sicakligr (t°C) ve
birinci satirinda ise drnegin Alkolometreden okunan Alkol Derecesi yer alir.

e Bu iki degerin yatay ve dikey dogrultuda birbirlerini kestikleri noktada okunan
say1; Ornegin 20°C’ deki % Hacim Alkol Derecesidir.

e Alkol derecesi 20°C’ de ve % Hacim seklinde virgiilden sonra 1 haneli olarak

verilir. (Yavuzeser,1989)

3.2.3 Kiikiirt Dioksit Analizi

Serbest Kiikiirt Dioksit, sarap veya sirada H,SO3; ve HSO3™ formunda var olan

Kiikiirt dioksit gibi hesaplanir. Bu formlar arasindaki esitligin olusumunda, pH ve sicakligin

etkisi vardir. Dogrudan iyodometrik Titrasyon ile tayin edilir.



Bagl Kiikiirt Dioksit ise alkali hidrolizinden sonra Iyodometrik Titrasyon ile tayin edilir.
(Iyodometrik titrasyon ydntemine gore)

Toplam Kiikiirt Dioksit ,sarapta yada bilesenleri ile bagli halde yer alan serbest ve bagl

Kiikiirt Dioksitin her ¢esit formunun toplamidir.

Kiikiirt Dioksit sarap veya sirada bulunmayip ,konserven madde olarak katilir.

Uygulama

Erlene 50 ml sarap pipetlendi.

50 ml nisasta ¢ozeltisi eklendi.

5 ml EDTA ¢ozeltisi katildu.

3 ml siilfirik asit ¢ozeltisi (% 10’luk) pipetlendi ve hemen iyot ¢ozeltisi (0,02 N) ile mavi
renge kadar titre edildi.

Titrasyonda gozlenen mavi renk 10-15 saniye kaybolmadan kaldiginda sarfedilen iyot
¢ozeltisi miktar1 (n) ml olarak kayit edildi.

Serbest kiikiirt dioksit titrasyonu yapildiktan sonra erlene 8 ml sodyum hidroksit ¢ozeltisi
pipetlendi.

Erlen igerigi ,birkez galkalandiktan sonra 5 dakika stireyle bekletildi.

Erlen yavagea karistirilarak 10 ml stlfirik asit ¢ozeltisi (10ml) bir defada pipetlendi.
Karistirma islemine erlen i¢indeki reaksiyon bitinceye kadar devam edildi.

Iyot ¢ozeltisi (0,02N) ile hemen titrasyon yapildi.

Mavi renk gdzlendiginde titrasyonda harcanan iyot ¢ozeltisi miktari (n) ml olarak kayit
edildi.

Erlene 20ml sodyum hidroksit ¢6zeltisi eklendi ve birkez karistirildi.

Erlen icerigi 5 dakika siireyle bekletildi.

Bekleme siiresi sonunda, erlen i¢ersine 200ml buzlu su aktarilda.

Erlen yavasg¢a karistirilirken, 30ml siilfirik asit (%10°luk) bir defada pipetlendi.
Reaksiyonun bittigi gozleninceye kadar karistirmaya devam edildi. Serbest kiikiirt
dioksit, iyot ¢cozeltisi (0,02N) ile hemen titre edildi.

Mavi rengin gozlendigi anda iyot ¢dzeltisinden harcanan mikat (n”) ml olarak kayit

edildi.

Sonuc¢larin Hesaplanmasi

Serbest Kiikiirt Dioksit

12.8 *n * F =mg/l

n : Serbest kiikiirt dioksit titrasyonunda harcanan 0,02N iyot ¢6zeltisi miktar1 (ml)



Serbest kiikiirt dioksit, litrede miligram olarak virgiilden sonra bir haneli verilir.
Bagh Kiikiirt Dioksit

128 * (' +n')*F= mg/l

n ;1L Iyot titrasyonunda harcanan 0,02N iyot ¢ozeltisi miktar1 (ml)

n” : IIL Iyot Titrasyonunda harcanan 0.02 N Iyot Cézetisi miktar1 (ml)

12.8 : Kullamlan Iyot C6zeltisinin Normalitesi ile ilgili degisken say1

F: 0.02 N Iyot Cozeltisinin Faktorii

Bagl Kiikiirt Dioksit; litrede miligram olarak virgiilden sonra bir haneli verilir.
Toplam Kiikiirt Dioksit

12.8 *(n+n' + n//)*F =mg/l

n : Serbest Kiikiirt Dioksit veya I. Iyot Titrasyonunda harcanan 0.02 N Iyot

Cozeltisi miktar1 (ml)

n': II. Iyot Titrasyonunda harcanan 0.02 N fyot Cézeltisi Miktari (ml)

//

n’ : IIL lIyot Titrasyonunda harcanan 0.02 N Iyot Cozeltisi Miktar1 (ml)
(Yavuzeser,1989)

3.24 Toplam Asit

Sarapta var olan, ucan veya uc¢mayan asitlerin timi “Toplam Asit” seklinde
tanimlanmaktadir. Diger bir ifade ile Sarabin Toplam Asitligi; bir standart Alkali ¢ozeltisine
kars1 pH : 7°de titrasyon yapildiginda titre edilebilen asitlerin tiimiidiir.

Biiyiik ¢ogunlugu Sarap Asiti, Elma Asiti ve Siit Asitinden olusan Toplam Asit tanimina,
Karbondioksit dahil edilemez. Bu nedenle; Toplam Asit analizinden 6nce ornekte bulunan
Karbondioksit, ucurularak uzaklastirildi.

Uygulama

e Ociim yapilacak sarap ve/veya siranm igerdigi karbondioksit, 250 ml sarap ve/veya
stranin litrelik balona bosaltilarak ¢alkalanmasi ya da diisiik basing altinda 2 g pamuktan
stiziilmesi ile uzaklagtirildi. Ayrica, Ornek kati cisimler igermesi olasiligina karsi
stiziilerek bunlardan arindirildi.

e Erlen igerisine 30 ml su alindi.

e Brotimol Mavisi Indikatdriinden 1 ml pipetlendi.

e Karbondioksiti uzaklastirilmis saraptan da 10 ml eklendi ve erlen karistirildi.

e Erlen icerigi Sodyum Hidroksit Cozeltisi (0.1 N) ile mavi renk gézlemlenene kadar titre

edildi.



Sodyum Hidroksit Cozeltisinden titrasyonda harcanan miktar (n) ml olarak kayit edildi.

Sonuclarin Hesaplanmasi

o  0.75*n*F=g/l Toplam Asit

0.75 : Toplam Asitin, Tartarik Asit cinsinden hesaplanamsi i¢in kullanilan say1

n : Titrasyonda harcanan Sodyum Hidroksit Cozeltisi miktar1 (ml)

F : 0.1 N Sodyum Hidroksit Cozeltisinin Faktorii

o Toplam asit; Tartarik Asit cinsinden litrede gram olarak virgiilden sonra iki haneli

olarak verilir. (Yavuzeser,A.1989)

3.2.5 Ucar Asit Analizi

Bir alkollii ickide bulunan ve su buhari ile ugurabilen organik asitlerin tiimii “Ucar Asit” kavrami

icinde tanimlanir. Biiyiik cogunlugunu Asetik Asit olusturur. Az miktarda da Karinca Asiti ve

Propiyonik Asit bulunur. Sorbik Asit gibi su buhari ile ugurulabilen konserven maddelerin ayrica

miktar tayini yapilir ve saptanan miktar, ugar asit miktarinin hesaplanmasinda dikkate alinir.

Uygulama

Olgiim yapilacak sarap ve/veya siranin icerdigi karbondioksit, 250 ml sarap ve/veya
siranin litrelik balona bosaltilarak ¢alkalanmasi veya diisiik basing altinda 2 g pamuktan
siiziilmesi ile uzaklastirildi.

Su Buhar1 Destilasyonu cihazinda yer alan 2 litrelik balon, yarisina kadar Kire¢ Siitii
veya berrak barit suyu ile dolduruldu.

Balonun altindaki elektrikli 1sitict agildi. Kaynamanin ve buhar ¢ikisinin gézlenmesi
beklendi.

Ornek tiipiine 20 ml sarap ve 0.5 g Tartarik Asit konuldu.

Tiip, cihazdaki yerine takildi ve tiipiin altindaki bunzen-beki yakildi.

Isitma siddeti, buhar destilasyonu sirasinda tiipteki sarap hacmi 25 ml den fazla veya 15
ml den az olmayacak sekilde ayarlandi.

12-15 dk i¢inde 250 ml destilat toplandi.

Erlendeki 250 ml destilata 2 damla Fenoftalein ¢ozeltisi eklendi.

Sodyum Hidroksit ¢ozeltisi ile titrasyon yapildi. Harcanan Sodyum Hidroksit miktar1 (n)
ml olarak kayit edildi.

Titrasyondan sonra 4 damla Hidroklorik Asit ¢ozeltisi (%25°1ik) katildu.

Erlen icerigi, Iyot ¢ozeltisi (0.01 N) ile titre edildi. Serbest Kiikiirt Dioksit igin

titrasyonda harcanan Iyot ¢6zeltisi miktar1 (n) ml olarak kayit edildi.



e FErlen igeriginin rengi pembe oluncaya kadar doymus Sodyum Tetra Borat ¢ozeltisi
katildz.
e Iyot ¢ozeltisi (0.01 N) ile erlen igerigi tekrar titre edildi. Titrasyonda Bagh Kiikiirt

Dioksit i¢in harcanan Iyot ¢dzeltisi miktari (n/ ! ) ml olarak kayit edildi.

Sonuclarin Hesaplanmasi

0.300*(nF;) — (0 * F2*0.1)-(n'’ * F*0.05) = g/l Ugar Asit
F; : 0.1 N Sodyum Hidroksit Cozeltisinin Faktorii
F,:0.01 N Iyot Cozeltisinin Faktorii
n : Titrasyonda harcanan 0.1 N Sodyum Hidroksit Cozeltisinin miktari
n' : I Iyot titrasyonunda harcanan 0.01 N Iyot Cézeltisi miktar1 (ml)
n'’ : 1I. Iyot titrasyonunda harcanan 0.01 N fyot Cézeltisi miktari (ml)
e Ucar Asit; Asetik Asit cinsinden litrede gram olarak virgiilden sonra iki haneli verilir.

(Yavuzeser,1989)

3.2.6 Toplam Kuru Madde Analizi

Saraplarda belirli fiziksel kosullar altinda ugucu olmayan tiim maddelerin miktarinin tespitine ait

islemleri kapsar.

Uygulamalar

Distile edilecek 6rnek 350 ml’lik balon jojeye kondu ve 20°C’ de ¢izgisine tamamlandi.
Damitma balonuna bosaltilan igerik geri sogutucu vasitasiyla kaynatilmaya birakildi, bosalan
balon joje i¢ine dibini drtecek kadar saf su kondu ve geri sogutucuya ekli borunun ucu balon
jojenin i¢ine kondu.

Bu sekilde 6l¢ii balonunun igindeki 6rnegin %80’1 toplandiginda distilasyon islemine son
verildi.

Ol¢ii balonunun iginde kalan distilasyon kalintisi saf su ile bir litreye tamamlandi.

Areometre ile yogunlugu oOl¢iildii, okuma sicakligi (t°C) ve bu sicakliktaki distilasyon
yogunluk degeri (qt°C) kaydedildi.

Ornegin litrede gr olarak Toplam kuru madde miktarmnin bulunmasinda 6zel bir tablo ve
Interpolasyon Tabelasindan yararlanildi.

Tablonun birinci siitununda Ornegin 20°C’ deki Toplam Kuru Madde Yogunluk degerinin
virgiilden sonraki iki hanesi, birinci satirinda da tigiincii hanesi yer almaktadir.

Bu iki degerin yatay ve dikey dogrultuda birbirlerini kestikleri noktadaki say1 okundu ve

kaydedildi.



Ornegin 20°C’ deki Toplam kuru madde yogunluk degerinin virgiilden sonraki dordiincii
hanesi “0” ise; tablodan bulunan deger oldugu gibi, 6rnegin 20°C deki Toplam Kuru Madde
miktarini ifade etti.

1 ile 9 arasinda ise; Tablonun, Interpolasyon tabelasindan da karsilig1 olan say1 okundu ve
kaydedildi. Tablodan ve Interpolasyon Tabelasindan bulunan degerler toplandiginda elde
edilen yeni deger 6rnegin 20°C’ deki Toplam kuru madde miktarini ifade etti.

Ornegin 20°C deki Toplam kuru madde miktar1 (T.K.M.); litrede gram olarak virgiilden
sonra bir haneli verilir. (Tekel,2003)

3.2.7 Duyusal Analiz

Sarabin giizel taraflarin1 ve varsa kusurlarinin duyusal yontemler ile tespiti amaciyla yapilan

tadim (deglistasyon) islemidir.

Uygulamalar

Degiistasyonlar iyi havalandirilmis, duvarlari acgik bir renkte boyali, dogal ve beyaz 1sikla
aydmlatilmis, beyaz ortiilii ve basit fakat rahat iskemlelerle dosenmis, hertiirlii ses ve
kokudan uzak, kapali, sicakligi 18-20°C  lik bir odada yapildi.
Toplam 12 kisiden olusan uzman degiistatorlerin katilimi ile degiistasyona baslanildi.
Degiistasyon ekibi Tekel Sarap ve Igki Fabrikasi uzman degistator kadrosu ve Bagcilik ve
Aragtirma Enstitiisiiniin konusunda uzman degiistatoriiniin katilimi ile olusturuldu.
Sarap tadimlarina ilk olarak beyaz saraplarla baslandi ve kirmizi saraplarla devam edildi.
Sicakligin tadimi yapilan sarap cinsine gore ¢ok biiyiik etkisi vardir. Tadimlar1 yapilan
saraplarin sicakliklar1 asagidaki degerleri saglayacak sekilde ayarlandi:

- Beyaz saraplar 8-10°C

- Kirmuzi saraplar 13-18°C
Beyaz saraplarin tadimlar1 daha yiiksek sicakliklarda yapildigi zaman sarabin asitligini
algilamak daha zordur, ayrica saraplarda acilik ortaya ¢ikar.
Kirmizi sarap tadimlar1 daha diisiik sicaklikta yapildiginda taneni algilamak daha zordur.
Sarap tadimlart 5°C’nin altinda yapildigi zaman, soguk dildeki duyu hiicrelerini
uyusturacagindan algilamayi kotii yonde etkiler.
Sarap tadimlari normal, renksiz, camdan ayakli kadehlerle yapildi. Sarap kadehleri 1/3

oraninda sarapla dolduruldu.



Beyaz sarap tadim iglemleri en uygun zaman dilimi olan saat 10:00-12:00 arasinda yapildi.
Ogleden sonra 14:00-15:00 arasinda ise kirmizi saraplarin tadimi yapildi. Tadim siiresi 2-3
saati gegmeyecek sekilde ayarlandi.

Sarap kadehi ayagindan tutularak g6z hizzasina getirildi. Sarabin tadimina gorsel
incelemeyle baglandi. Sarabin rengi ve berraklig1 incelenip bir izlenim sahibi olundu.

Sarabin kadehteki st yiizeyi (disk) ile birlikte derinlikleri de (yanal yiizeyi) incelendi.
Sarapta bulaniklik, donukluk durumuna ve tortu pargaciklarinin olup olmadigina bakildi.
Kadehten ilk kokular1 algilamak i¢in sarap koklandi ve ilk izlenim sahibi olundu. Bu sirada
bardak hafif egilerek ve cevrilerek saraba dairesel bir hareket verildi. Kadehin i¢ yiizeyinde
olusan sarap izi incelendi.

Kadehteki sarap calkalanirken aciga ¢ikacak aromalar burunla algilandi, saraptan bir yudum
alindi. Agiz i¢inde tiim tad alma sinir uglar1 ile sarabin temasi saglandi, tiim tadlar
algilanirken, son kokularda hissedilmeye c¢alisildi. Agiz bosaldiktan sonra biitiin ard
izlenimler de belirlendi.

Sarap tadimindaki biitiin izlenim bilgileri Cizelge 5° de verilen Sarap Deglistasyon Fisine

puanlanarak kayit edildi. (Tekel, 2003)

Cizelge 5. Sarap Degiistasyon Fisi (Tekel, 2003)

SARAP DEGUSTASYON FiSi
Biiyiik Altin Madalya: 19-20 DEGUSTATOR
Altin Madalya: 17-18
ODULLENDIRME PUANLARI Giimiis Madalya: 15-16
Bronz Madalya: 13-14
Katilma Belgesi: 12-1
. N.
Ozellikler
Tanim
Goriiniis Berraklik 0-2
Yogunluk | 0-2
Buke
Kalite 0-2
Yogunluk | 0-4
Tad
Kalite 0-4
Harmoni 0-6
TOPLAM PUAN 0-20




4. ARASTIRMA SONUCLARI VE TARTISMA

4.1 Beyaz Sarap Orneklerinde Yogunluk Analizi Sonuglari

Beyaz saraplarin karakterlerini tespit etmek amaciyla yapilan yogunluk analizi sonucunda;

beyaz sarap orneklerinin aldig1 1. 6l¢iim ve 2. 6l¢iim sonuglart ve bu iki Olgiimiin ortalamasi

Cizelge 6’ da belirtilmistir.

Cizelge 6. Beyaz sarap drneklerinin yogunluk degerleri sonuglari

g/ml 20°C Yogunluk

Ornekler 1. Olgiim 2. Ol¢iim Ortalama
B1 0,9922 0,9914 0,9918
B2 0,9928 0,9924 0,9926
B3 0,9913 0,9915 0,9914
B4 0,9908 0,9916 0,9912
B5 0,9897 0,9903 0,99
B6 0,991 0,9882 0,9896
B7 0,9902 0,9894 0,9898
B8 0,9907 0,9909 0,9908
B9 0,991 0,987 0,989
B10 0,9915 0,9921 0,9918
B11 0,99 0,9904 0,9902
B12 0,9917 0,9911 0,9914
B13 0,9908 0,9916 0,9912
B14 0,9911 0,9917 0,9914
B15 0,9911 0,9909 0,991
B16 0,9928 0,9936 0,9932

Beyaz sarap orneklerinin yogunluk analizleri sonucu elde edilen genel ortalama ise 0.9910 g/ml

olarak belirlenmistir (Sekil 1).

Sekil 1. Beyaz sarap orneklerinin yogunluk analizi genel ortalama sonucu

0,994 —| Ustsinir=0,9938

0,993 —

0,992 —| /\&1
0991 | ]\/‘\/\ Ortalama=0,9910

0,990 —
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Yogunluk analizi sonuglari karsilagtirildigi zaman; B16 nolu 6rnegin 0.9932 g/ml ile maksimum

yogunluk degerine, B9 nolu 6rneginde 0.989 g/ml ile minimum yogunluk degerine sahip oldugu

goriilmiistiir (Sekil 2).

Sekil 2. Beyaz sarap orneklerinin yogunluk analizi sonuglarinin karsilastiriimasi.
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Yogunluk degerleri acisindan beyaz sarap Ornekleri arasindaki farklilik, varyans analizi tablosu

sonuclarina gore dnemli bulunmustur (Cizelge 7).

Cizelge 7. Beyaz sarap 6rneklerinin yogunluk degerleri varyans analizi sonuglar (p<0,05)

Varyasyon Serbestlik Kareler toplam1 | Kareler F degeri
Kaynagi derecesi Ortalamasi

Ornekler 15 3,662 2,441 2,701*
Hata 16 1,446 9,038

Genel 31 5,108

* P<0,05 diizeyinde 6nemli




Duncan testi sonucunda farkli harflerle gdosterilen sarap orneklerinin yogunluk degerleri
bakimindan istatistiksel olarak farkli gruplarda oldugu belirlenmistir. Ayn1 grupta yer alan sarap
ornekleri ise B harfi ile gosterilen: B1 ve B10 nolu 6rnekler; BC harfi ile gosterilen:B3, B4, B12,
B13, B14, B15 nolu 6rnekler ve C harfi ile gosterilen: BS, B6, B7, B8, B9, B11 nolu 6rneklerdir

(Cizelge 8).

Cizelge 8. Beyaz sarap drneklerinin yogunluk degerleri Duncan testi sonuglari

Ornekler Ortalama degerler Sonuglar*
B1 0,9918 B
B2 0,9926 AB
B3 0,9914 BC
B4 0,9912 BC
B5 0,99 C
B6 0,9896 C
B7 0,9898 C
B8 0,9908 C
B9 0,989 C
B10 0,9918 B
B11 0,9902 C
B12 0,9914 BC
B13 0,9912 BC
B14 0,9914 BC
B15 0,991 BC
B16 0,9932 A

*Farkl1 harflerle gosterilenler istatistiki olarak birbirlerinden farklidir (P<0,05).

Kirmiz1 ve beyaz sek saraplarda yogunluk (20°C’ de) en ¢ok 0,996 gr/ml olmalidir. (Aktan, ve
Kalkan, 2000) Bu veriye gore beyaz sarap orneklerinin yogunluk degerleri, istenen iist sinirdan

diisiik degerler almis ve sonuglarin olumlu oldugu gézlenmistir.



4.2 Beyaz Sarap Orneklerinde Alkol Analizi Sonuglar

Beyaz sarap orneklerinin alkol analizi 1. Ol¢lim ve 2. 6l¢im sonuglart ve bu iki dl¢limiin

ortalamasi Cizelge 9’ da belirtilmistir.

Cizelge 9. Beyaz sarap 6rneklerinin alkol degerleri sonuglari

% Alkol

Ornekler 1. Ol¢iim 2. Ol¢iim Ortalama

B1 12,1 11,5 11,8
B2 10,8 11 10,9
B3 11,5 11,9 11,7
B4 11,8 10,8 11,3
B5 12,1 11,7 11,9
B6 12,3 12,5 12,4
B7 11,9 12,3 12,1
B8 12,1 11,7 11,9
B9 12,3 12,9 12,6
B10 11,8 11,6 11,7
B11 13,1 13,9 13,5
B12 11,8 11,2 11,5
B13 11,1 11,9 11,5
B14 11,8 12,2 12
B15 12 11,4 11,7
B16 11,1 10,5 10,8

Beyaz sarap orneklerinin alkol analizleri sonucu elde edilen genel ortalama ise 11,83 olarak

belirlenmistir (Sekil 3).

Sekil 3. Beyaz sarap orneklerinin alkol analizi sonucunda aldiklar1 degerlerin ortalamalari
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Beyaz saraplarin karakterlerini tespit etmek amaciyla yapilan % alkol analizi sonuglari

karsilastirildiginda; B11 nolu 6rnegin %13.5 ile maksimum alkol degerine, B16 nolu 6rnegin ise

%10.8 ile minimum alkol degerine sahip oldugu tespit edilmistir (Sekil 4).

Sekil 4. Beyaz sarap o6rneklerinin alkol analizi sonuglarinin karsilastiriimasi
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Alkol degerleri acisindan beyaz sarap Ornekleri arasindaki farklilik, varyans analizi tablosu

sonuclarina gére dnemli bulunmustur (Cizelge 10).

Cizelge 10. Beyaz sarap orneklerinin alkol degerleri varyans analizi sonuglar (

p<0,05)

Varyasyon Kaynag1 | Serbestlik derecesi Kareler toplami Kareler Ortalamasi F degeri
Ornekler 15 12,589 0,839 5,371*
Hata 16 2,500 0,156

Genel 31 15,089

* P<0,05 diizeyinde 6nemli




Duncan testi sonucunda farkli harflerle gosterilen sarap orneklerinin alkol degerleri bakimindan
istatistiksel olarak farkli gruplarda oldugu belirlenmistir. Ayn1 grupta yer alan sarap ornekleri ise
B harfi ile gosterilen: B6 ve B9 nolu 6rnekler; BC harfi ile gosterilen: B1, B3, B4, BS, B7, BS,
B10, B12, B13, B14 ve B15 nolu 6rnekler ve C harfi ile gosterilen: B2 ve B16 nolu 6rneklerdir.

(Cizelge 11).

Cizelge 11. Beyaz sarap 6rneklerinin alkol degerleri Duncan testi sonugclari

Ornekler Ortalama degerler Sonuglar*
B1 11,8 BC
B2 10,9 C
B3 11,7 BC
B4 11,3 BC
BS5 11,9 BC
B6 12,4 B
B7 12,1 BC
B8 11,9 BC
B9 12,6 B
B10 11,7 BC
Bl11 13,5 A
B12 11,2 BC
B13 11,9 BC
B14 12,2 BC
B15 11,4 BC
B16 10,5 C

*Farkl1 harflerle gosterilenler istatistiki olarak birbirlerinden farklidir (P<0,05).

TS 521, 11.0-12.5 aralig1 kuru beyaz saraplarda olmasi gereken % alkol alt ve {ist sinir degerleri
olarak beyan etmistir. Buna gore B11 ve B9 iist limitden yiiksek degerler almis ve B16 ve B2’ de

alt limitten diistik degerler almistir. Diger beyaz sarap ornekleri sinirlar arasinda kalmistir.



4.3 Beyaz Sarap Orneklerinde Toplam Asit Analizi Sonuglari

Beyaz sarap orneklerinin toplam asit analizi 1. 6l¢iim ve 2. 6l¢iim sonuglart ve bu iki dl¢iimiin

ortalamasi Cizelge 12’ da belirtilmistir.

Cizelge 12. Beyaz sarap 6rneklerinin toplam asit degerleri sonuglari

(g/1) T. Asit Tartarik Asit
Ornekler 1. Ol¢iim 2. Ol¢iim Ortalama
Bl 5.11 5.9 52
B2 5,89 5,73 5,81
B3 6,3 6,24 6,27
B4 6,21 6,03 6,12
BS 523 5,77 5.5
B6 6,33 6,21 6,27
B7 5,68 5,64 5,66
B8 6,02 59 5,96
B9 522 5.48 5.35
B10 6,77 6,99 6,88
Bi1 7.4 7,28 7,34
B12 5,93 5,69 5,81
B13 6,33 6,51 6,42
B14 6,9 6,86 6,88
B15 5,91 5,71 5,81
B16 6,5 6,66 6,58

Beyaz sarap orneklerinin toplam asit analizi sonucunda aldiklar1 degerlerin ortalamasi g/’ de

6.116 olarak tespit edilmistir (Sekil 5).

Sekil 5. Beyaz sarap orneklerinin toplam asit analizi sonucu aldiklar1 degerlerin ortalamalar:
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Yapilan tartatik asit cinsinden toplam asit analizinde B1 nolu 6rnek g/I’ de 5.2 lik degeri ile

minimum, B11 nolu 6rnek ise g/’ de 7.34’ liik degeri ile maksimum sonucu vermistir. (Sekil 6)

Sekil 6. Beyaz sarap 0rneklerinin toplam asit analizi sonuglarinin karsilastirilmast

(g/l) Toplam Asit ( Tartarik Asit Cinsinden
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Toplam asit degerleri agisindan beyaz sarap drnekleri arasindaki farklilik, varyans analizi tablosu

sonuglarina gore dnemli bulunmustur (Cizelge 13).

Cizelge 13. Beyaz sarap O6rneklerinin toplam asit degerleri varyans analizi sonuglar (p<0,05)

Varyasyon Kaynagi | Serbestlik derecesi | Kareler toplam Kareler Ortalamast | F degeri
Ornekler 15 10,678 0,712 32,377*
Hata 16 0,352 2,199

Genel 31 11,030

* P<0,05 diizeyinde 6nemli




Duncan testi sonucunda farkli harflerle gosterilen sarap Orneklerinin toplam asit degerleri
bakimindan istatistiksel olarak farkli gruplarda oldugu belirlenmistir. Ayn1 grupta yer alan sarap
ornekleri ise B harfi ile gosterilen: B10 ve B14 nolu 6rnekler; BC harfi ile gosterilen: B13 ve
B16 nolu 6rnekler, DE harfi ile gdsterilen: B2, B12, B15 nolu 6rnekler, E harfi ile gosterilen BS
ve B7 nolu 6rneklerdir (Cizelge 14).

Cizelge 14. Beyaz sarap O6rneklerinin toplam asit degerleri Duncan testi sonuglari

Ornekler Ortalama degerler Sonuglar*
Bl 5,2 F
B2 5,81 DE
B3 6,27 C
B4 6,12 CD
BS5 5,5 E
B6 6,27 C
B7 5,66 E
B8 5,96 D
B9 5,35 EF
B10 6,88 B
Bl11 7,34 A
B12 5,81 DE
B13 6,42 BC
B14 6,88 B
B15 5,81 DE
B16 6,58 BC

*Farkl1 harflerle gosterilenler istatistiki olarak birbirlerinden farklidir (P<0,05).

TS 521, 3.0 degerini kuru beyaz saraplarda olmasi gereken tartarik asit cinsinden toplam asit alt
smir degeri olarak beyan etmistir. Yapilan analizler sonucunda tiim beyaz sarap Ornekleri
standardin beyan ettigi alt sinirdan yiiksek yani uygun sonuglar almistir.

Yiiksek asitli saraplar, fizyolojik olgunluga erismemis {iziimlerin hasad edilmesi ve islenmesi ile
elde edilir. Fizyolojik olgunluk; {iziim sekerinin maksimal, toplam asidin de minimal oldugu an
demektir. Diistik asidli saraplar, cografi konumu nedeniyle iilkemizde ¢ok bulunur. Bu tip
saraplar mikroorganizmalarin etkisinde kalip cok cabuk hastalanirlar. Kirilma denilen sarap
hatalar1, renk atmalari, kimyasal tortulanmalar ve tadda uyum ve denge sorunu, diisiik asidli
saraplarda en ¢ok goriilen olumsuzluklardir. Asit noksanligindan ileri gelen taddaki uyumsuzluk,
ozellikle alkol tadmin fazla agiga g¢ikmasi, beyaz saraplarda daha agik bir sekilde goriiliir

(Giirkan ve Yavuzeser, 1981).



4.4 Beyaz Sarap Orneklerinde Ugar Asit Analizi Sonuglar

Beyaz sarap orneklerinin ucar asit analizi 1. 6l¢iim ve 2. 6l¢lim sonuglart ve bu iki dl¢iimiin

ortalamasi Cizelge 15° de belirtilmistir.

Cizelge 15. Beyaz sarap 6rneklerinin ugar asit degerleri sonuglari

(g/N) U. Asit Asetik Asit
Ornekler 1. Olgiim 2. Olgiim Ortalama
B1 0,45 0,49 0,47
B2 0,53 0,63 0,58
B3 0,85 0,91 0,88
B4 0,41 0,45 0,43
B5 0,5 0,59 0,54
B6 0,39 0,43 0,41
B7 0.4 0,5 0,45
B8 0,33 0,39 0,36
B9 0,31 0,27 0,29
B10 0,61 0,67 0,64
B11 0,49 0,41 0,45
B12 0,57 0,63 0,6
B13 0,48 0,54 0,51
B14 0,52 0,42 0,47
B15 0,4 0,48 0,44
B16 0,51 0,41 0,46

Beyaz sarap orneklerinin ugar asit analizi sonucunda aldiklari degerlerin ortalamasi g/’ de

0.4988 olarak tespit edilmistir (Sekil 7).

Sekil 7. Beyaz sarap O6rneklerinin ucar asit analizi sonucunda aldiklar1 degerlerin ortalamalari

'(g/l) Asetik Asit
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Asetik asit cinsinden ugar asit analizinde sonuglarinin karsilastirilmasi ile B9 nolu 6rnek g/’ de

0.29’ luk degeri ile minimum, B3 nolu 6rnek ise g/’ de 0.88’ lik degeri ile maksimum sonucu

vermistir (Sekil 8).

Sekil 8. Beyaz saraplarda yapilan ucar asit analizi sonuclarinin karsilastirilmasi

(g/1) Ugar Asit (Asetik Asit cinsinden)
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Ugar asit degerleri agisindan beyaz sarap Ornekleri arasindaki farklilik, varyans analizi tablosu

sonuglarina gére onemli bulunmustur (Cizelge 16).

Cizelge 16. Beyaz sarap O6rneklerinin ugar asit degerleri varyans analizi sonuglar1 (p<0,05)

Varyasyon Kaynagi | Serbestlik derecesi | Kareler toplam Kareler Ortalamasi | F degeri
Ornekler 15 0,542 3,616 13,566%*
Hata 16 4,265 2,666

Genel 31 0,585

* P<0,05 diizeyinde 6nemli




Duncan testi sonucunda farkli harflerle gosterilen sarap Orneklerinin ugar asit degerleri
bakimindan istatistiksel olarak farkli gruplarda oldugu belirlenmistir. Ayn1 grupta yer alan sarap
ornekleri ise BC harfleri ile gosterilen: B2, BS ve B12 nolu 6rnekler, C harfi ile gosterilen: B1,

B4, B6, B7,B11, B13, B14, B15 ve B16 nolu 6rneklerdir (Cizelge 17).

Cizelge 17. Beyaz sarap 6rneklerinin ucar asit degerleri Duncan testi sonuglari

Ornekler Ortalama degerler Sonuglar*
Bl 0,47 C
B2 0,58 BC
B3 0,88 A
B4 0,43 C
BS5 0,54 BC
B6 0,41 C
B7 0,45 C
B8 0,36 CD
B9 0,29 D
B10 0,64 B
BI11 0,45 C
B12 0,6 BC
BI3 0,51 C
B14 0,47 C
B15 0,44 C
B16 0,46 C

*Farkl1 harflerle gosterilenler istatistiki olarak birbirlerinden farklidir (P<0,05).

TS 521, 2.1 degerini kuru beyaz saraplarda olmasi gereken asetik asit cinsinden ugar asit iist sinir
degeri olarak beyan etmistir. Beyaz sarap orneklerinin ucar asit analizi sonucu aldiklar1 degerler

standardin beyan ettigi {ist sinirdan diigiik yani olumlu sonuglar vermistir.

Ucar asidin yiikselmesi, diger bir deyimle sarabin sirkelesmesi veya sirkelesmeye yiiz tutmasi

manasina gelmektedir. Dolayisiyla istenmeyen bir durumdur (Giirkan ve Yavuzeser, 1981).



4.5 Beyaz Sarap Orneklerinde Toplam SO, Analizi Sonuglari

Beyaz sarap 6rneklerinin toplam SO, analizi 1. dl¢iim ve 2. dl¢iim sonuglart ve bu iki dl¢iimiin

ortalamasi Cizelge 18 de belirtilmistir.

Cizelge 18. Beyaz sarap orneklerinin toplam SO, degerleri sonuglari

(mg/l) T.SO2

Ornekler 1. Ol¢iim 2. Ol¢iim Ortalama
B1 182,3 206,7 194,5
B2 143,1 117,9 130,5
B3 144,2 129,6 136,9
B4 132,2 146,8 139,5
B5 125,8 109,6 117,7
B6 94,2 82,4 88,3
B7 1184 101.6 110
B8 147,6 15,8 131,8
B9 99,7 81,9 90,8
B10 182 212,1 197,1
B11 52,7 52,1 52,4
B12 133,9 109,3 121,6
B13 147,8 133,8 140,8
B14 139,3 121,7 130,5
B15 113,5 83,5 98,5
B16 152,7 141,7 147,2

Beyaz sarap orneklerinin toplam SO, analizi sonucunda aldiklar1 degerlerin ortalamast mg/I” de

126,8 olarak tespit edilmistir (Sekil 9).

Sekil 9. Beyaz sarap drneklerinin toplam SO; analizi sonucunda aldiklar1 degerlerin ortalamasi
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Yapilan toplam SO, analizi sonuglarinin karsilagtirilmasi ile B11 nolu 6rnek mg/l’ de 52.4’liik

degeri ile minimum, BI10 nolu 6rnek ise mg/l’ de 197.1° lik degeri ile maksimum sonucu

vermistir (Sekil 10).

Sekil 10. Beyaz saraplarda yapilan toplam SO, analizi sonuclarinin karsilastirilmasi

(mg/l) Toplam SO2
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Toplam SO, degerleri agisindan beyaz sarap Ornekleri arasindaki farklilik, varyans analizi

tablosu sonuglarina gore 6nemli bulunmustur (Cizelge 19).

Cizelge 19. Beyaz sarap O6rneklerinin toplam SO, degerleri varyans analizi sonuglar1 (p<0,05)

Varyasyon Kaynag1 | Serbestlik derecesi Kareler toplami1 Kareler Ortalamas1 | F degeri
Ornekler 15 43600,370 2906,691 4,032%
Hata 16 11533,505 720,844

Genel 31 55133,875

* P<0,05 diizeyinde 6nemli



Duncan testi sonucunda farkli harflerle gosterilen sarap orneklerinin toplam SO, degerleri
bakimindan istatistiksel olarak farkli gruplarda oldugu belirlenmistir. Ayn1 grupta yer alan sarap
ornekleri ise A harfi ile gosterilen: B1 ve B10 nolu 6rnekler, B harfi ile gdsterilen B2, B3, B4,
B8, B12, B13, B14 ve B16 nolu 6rnekler, C harfi ile gdsterilen B7 ve B15 nolu 6rnekler ve CD
harfleri ile gosterilen: B6 ve B9 nolu 6rneklerdir (Cizelge 20).

Cizelge 20. Beyaz sarap Orneklerinin toplam SO, degerleri Duncan testi sonuglari

Ornekler Ortalama degerler Sonuglar*
Bl 194,5 A
B2 130,5 B
B3 136,9 B
B4 139,5 B
BS5 117,7 BC
B6 88,3 CD
B7 110 C
B8 131,8 B
B9 90,8 CD
B10 197,1 A
Bl11 52,4 D
B12 121,6 B
B13 140,8 B
B14 130,5 B
B15 98,5 C
B16 147,2 B

*Farkl1 harflerle gosterilenler istatistiki olarak birbirlerinden farklidir (P<0,05).

TS 521, 300 degerini, kuru bheyaz saraplarda olmasi gereken litrede mg olarak toplam SO, iist
siir degeri olarak beyan etmistir. Beyaz sarap orneklerinin toplam SO, analizi sonucu aldiklari

degerler standartin beyan ettigi iist sinirdan diisiik yani uygundur.

SO, ‘nin saraplara katilmasinda: hava oksijenini sarabin biinyesine gotliren enzimleri inaktif
durumu getirmek, esmerlesmeyi Onlemek, sira ve geng saraplarda enzimatik oksidasyonlari
Oonlemek, asetaldehiti baglamak, mikroorganizmalara karsi1 biostatik etkenlik ve dezenfeksiyon
maddesi olmasi gibi gorevleri etkili olmaktadir. Olgun saraplara, geng saraplara oranla daha az

miktarda SO, katilir (Giirkan, ve Yavuzeser, 1981).



4.6 Beyaz Sarap Orneklerinde Serbest SO, Analizi Sonuglari

Beyaz sarap orneklerinin serbest SO, analizin 1. dl¢lim ve 2. 6l¢iim sonuglart ve bu iki dl¢iimiin

ortalamasi Cizelge 21’ de belirtilmistir.

Cizelge 21. Beyaz sarap orneklerinin serbest SO, degerleri sonuglari

(mg/l) S.SO2

Ornekler 1. Ol¢iim 2. Ol¢iim Ortalama
B1 23,8 19,6 21,7
B2 12 18,6 15,3
B3 11,6 14 12,8
B4 19,9 10,7 15,3
B5 25,7 32,7 29,4
B6 22,6 23,4 23
B7 36,7 32,2 34,5
B8 40,7 46,3 435
B9 32,5 26,3 29,4
B10 11,2 16,8 14
B11 2,8 2,2 2,5
B12 23,6 27,6 25,6
B13 18,9 21,9 20,4
B14 27,3 31,5 29,4
B15 40,9 33,3 37,1
B16 13,2 9,8 11,5

Beyaz sarap orneklerinin serbest SO, analizi sonucunda aldiklar1 degerlerin ortalamasi mg/1’ de

22,84 olarak tespit edilmistir (Sekil 11).

Sakil 11. Beyaz sarap orneklerinin serbest SO, analizi sonucunda aldiklar1 degerlerin ortalamasi
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Yapilan serbest SO, analizi sonuglarinin karsilastirilmasi ile B11 nolu 6rnek mg/I” de 2.5 luk

degeri ile minimum, B8 nolu 6rnek ise mg/1” de 43.5° luk degeri ile maksimum sonucu verdigi

goriilmiistiir (Sekil 12).

Sekil 12. Beyaz saraplarda yapilan serbest SO, analizi sonuglarinin karsilagtirilmasi
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Serbest SO, degerleri agisindan beyaz sarap ornekleri arasindaki farklilik, varyans analizi tablosu

sonuglarina gére onemli bulunmustur (Cizelge 22).

Cizelge 22. Beyaz sarap Orneklerinin serbest SO, degerleri varyans analizi sonuglar1 (p<0,05)

Varyasyon Kaynagi | Serbestlik derecesi | Kareler toplami Kareler Ortalamast | F degeri
Ornekler 15 3482,690 232,179 17,081*
Hata 16 217,485 13,593

Genel 31 3700,175

* P<0,05 diizeyinde 6nemli




Duncan testi sonucunda farkli harflerle gosterilen sarap Orneklerinin serbest SO, degerleri
bakimindan istatistiksel olarak farkli gruplarda oldugu belirlenmistir. Ayn1 grupta yer alan sarap
ornekleri ise BC harfleri ile gosterilen: BS, B9 ve B14 nolu 6rnekler, C harfi ile gosterilen B6 ve
B12 nolu 6rnekler, CD harfleri ile gosterilen B1 ve B13 nolu 6rnekler, D harfi ile gosterilen B2,

B4 ve B10 nolu 6rnekler ve DE harfleri ile gosterilen: B3 ve B16 nolu 6rneklerdir (Cizelge 23).

Cizelge 23. Beyaz sarap Orneklerinin serbest SO, degerleri Duncan testi sonuglari

Ornekler Ortalama degerler Sonuglar*
B1 21,7 CD
B2 15,3 D
B3 12,8 DE
B4 15,3 D
BS5 29,4 BC
B6 23 C
B7 34,5 B
B8 43,5 A
B9 29,4 BC
B10 14 D
Bl11 2,5 E
B12 25,6 C
B13 20,4 CD
B14 29,4 BC
B15 37,1 AB
B16 11,5 DE

*Farkl1 harflerle gosterilenler istatistiki olarak birbirlerinden farklidir (P<0,05).

TS 521, 50 degerini, kuru beyaz saraplarda olmasi gereken litrede mg olarak serbest SO, iist sinir
degeri olarak beyan etmistir. Beyaz sarap Orneklerinin serbest SO, analizi sonuglar1 standardin

beyan ettigi iist sinirdan diisiik degerler almis yani uygundurlar.

Fazla oranda SO, gaz1 kullanmak, serbest SO, gazinin, hava ile zamanla siilfirik aside
donligmesine ve sarabin hosa gitmeyen siilfirik asit kokusu kazanmasina yol agacagindan

istenmeyen bir durumdur (Giirkan ve Yavuzeser, 1981).



4.7 Beyaz Sarap Orneklerinde Toplam Kuru Madde Analizi Sonuglari

Beyaz sarap orneklerinin toplam kuru madde analizi 1. 6l¢glim ve 2. dl¢im sonuglar1 ve bu iki

Olclimiin ortalamasi Cizelge 24” da belirtilmistir.

Cizelge 24. Beyaz sarap orneklerinin toplam kuru madde degerleri sonuglari

(g/1) Toplam Kuru Madde

Ornekler 1. Ol¢iim 2. Ol¢iim Ortalama
B1 21,6 25,8 23,7
B2 25,3 21,1 23,2
B3 24,5 20,3 22,4
B4 22,8 18,4 20,6
BS 15,7 22,9 19,3
B6 17,9 20,1 19
B7 23,7 15,5 19,6
B8 24,3 18,5 21,4
B9 23,2 14,4 18,8
B10 22,2 24,8 23,5
B11 29,2 20,4 24,8
B12 18,3 25,5 21,9
B13 24 18,8 21,4
B14 26,1 20,3 23,2
B1S 17,9 233 20.6
B16 27,8 19,2 23,5

Beyaz sarap orneklerinin toplam kuru madde analizi sonucunda aldiklar1 degerlerin ortalamasi

g/’ de 21,68 olarak tespit edilmistir (Sekil 13).

Sekil 13. Beyaz sarap drneklerinin toplam kuru madde analizi sonucunda aldiklar1 degerlerin

ortalamasi

N\\\\//\///\\y/\\// Ortalame=21.68

(g/l) Toplam
kug: maddgﬂ,

N
o
\

0 5 10 15
Beyaz 58 10B 158



Yapilan toplam kuru madde analizi sonuglarinin karsilastirilmasi ile B9 nolu 6rnek g/I’ de
18.8’lik degeri ile minimum, B11 nolu 6rnek ise g/’ de 24.8’lik degeri ile maksimum sonucu

vermistir (Sekil 14).

Sekil 14.Beyaz saraplarda yapilan toplam kuru madde analizi sonug¢larinin karsilastirilmasi.

(g/1) Toplam Kuru Madde
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Toplam kuru madde degerleri acisindan Beyaz sarap Ornekleri arasindaki farklilik, varyans

analizi tablosu sonuglarina goére 6nemsiz bulunmustur (Cizelge 25).

Cizelge 25. Beyaz sarap orneklerinin toplam kuru madde degerleri varyans analizi sonuglari

(p<0,05)

Varyasyon Kaynag1 | Serbestlik derecesi Kareler toplami1 Kareler Ortalamasi F degeri
Ornekler 15 107,169 7,145 0,377*
Hata 16 303,560 18,972

Genel 31 410,729

* P<0,05 diizeyinde 6nemsiz

TS 521° de, 14.0 degeri, Sekersiz kuru madde litrede gram olarak ve 1.3 degeri de, kiil madensel
maddeler litrede gram olarak; kuru beyaz saraplarda olmasi gereken alt sinir degerleri olarak
beyan edilmistir. Beyaz sarap Orneklerinin toplam kuru madde analizi sonucunda aldiklari

degerler, standardin beyan ettigi alt sinirdan yliksek yani uygun bulunmuslardir.



4.8 Beyaz Sarap Orneklerinde Duyusal Analiz Sonuglar

Konusu iizerinde uzman 12 degiistatoriin katilimi ile her bir sarap 6rnegi tek tek degiistasyona
tabi tutulmus ve sonuglar1 degiistasyon fisine kayit edilmistir. Herbir beyaz sarap drneginin
degiistasyonu tamamlandiktan sonra elde edilen bulgular, fisin ilizerindeki ilgili boliimlere
islenip, 12 degiistatériin vermis olduklar1 puanlar, toplamda ortak sonuca ulasabilmek i¢in
aritmetik ortalama alinmasi1 yontemi ile tek bir degiistasyon fisinde toplanmistir. Bu puanlar

Cizelge 26’ da belirtilmistir.

Cizelge 26. Beyaz sarap degiistasyon fisi

BEYAZ SARAP DEGUSTASYON Fisi

Biiyiik Altm Madalya: 19-20 DEGUSTATOR
Altin Madalya: 17-18 Toplam 12
ODULLENDIRME PUANLARI Giimiis Madalya: 15-16 Degiistator’ in

Bronz Madalya: 13-14 degerlendirmelerinin

Katilma Belgesi: 12-1 ortalamasi
Ozellikler | N. Tanimi Bl B2 B3 B4 BS B6 B7 B8 B9 B10 | B11 | B12 | B13 | B14 | B15 | Bl6
Goriiniis Berraklik 0-2 | 187 | 1.87 | 2.00 | 1.75 | 2.00 | 2.00 | 1.87 | 2.00 | 2.00 | 2.00 | 1.50 | 2.00 | 2.00 | 2.00 | 1.87 | 1.75
Yogunluk | 0-2 | 1.37 | 1.56 | 1.56 | 1.25 | 1.81 | 1.81 | 1.56 | 1.68 | 1.81 | 1.81 | 143 | 1.56 | 1.81 | 1.81 | 1.81 | 1.43
Buke Kalite 02 [ 150 | 1.43 | 1.56 | 1.50 | 1.68 | 1.68 | 1.56 | 1.68 | 1.93 | 1.81 | 1.31 | 1.56 | 1.68 | 1.68 | 1.68 | 1.18
Tad Yogunluk | 0-4 | 2.87 | 275 | 293 | 3.00 | 293 | 293 | 3.12 | 3.25 | 337 | 2.68 | 2.62 | 3.06 | 3.37 | 3.50 | 3.25 | 2.50
Kalite 0-4 | 275 | 312 | 206 | 3.00 | 331 | 331 | 3.06 | 3.06 | 350 | 3.43 | 2.68 | 2.68 | 3.56 | 3.56 | 3.18 | 2.31
Harmoni 0-6 | 5.0 512 | 425 | 475 | 5.00 | 500 | 5.00 [ 5.00 | 550 | 5.00 | 425 | 5.00 | 5.12 | 5.50 | 4.87 | 437
TOPLAM PUAN 0-20 1536 | 15.85 1436 | 15.25 16.73 16.73 16.17 | 16.67 | 18.11 16.73 13.79 | 1586 | 17.54 | 18.05 16.66 | 13.54

Degerlendirme sonunda 19-20 puan arasinda puan alanlar Biiyiilk Altin Madalya, 17-18 puan
arasinda puan alanlar Altin Madalya, 15-16 puan arasinda puan alanlar Glimiis Madalya, 13-14
puan arasinda puan alanlar Bronz Madalya, 12 puan ve altinda puan alanlar Katilma Belgesi
isimleri verilen sembolik 6diilleri alma hakki kazanmislardir.

Yapilan duyusal analiz (degiistasyon) c¢alismasi sonucunda: En yiiksek puanit B9 almig ve 18.11
puan ile Altin Madalya alma hakki kazanmistir. En diisiik puan ise B16 almis ve 13.54 puan ile
Bronz Madalya alma hakki kazanmustir.

Genel degerlendirme sonrasinda Altin Madalya alma hakkini kazananlar toplamda %18.75" lik
pay ile: B9, B13 ve B14’ tiir.

Glimiis Madalya alma hakkini kazananlar toplamda %62.50° lik pay ile: B1, B2, B4, BS, B6,
B7, B8, B10, B12, B15’ dir.

Bronz Madalya alma hakkini kazananlar toplamda %18.75’ lik pay ile: B3, B11, B16’ dur.




4.9 Kirmizi1 Sarap Orneklerinde Yogunluk Analizi Sonuglari

Kirmizi sarap 6rneklerinin yogunluk analizi 1. dl¢iim ve 2. Sl¢iim sonuglar1 ve bu iki dl¢iimiin

ortalamasi Cizelge 27 de belirtilmistir.

Cizelge 27. Kirmiz1 sarap 6rneklerinin yogunluk degerleri sonuglari

g/ml 20°C Yogunluk
Ornekler 1. Ol¢iim 2. Ol¢iim Ortalama
K1 0,9947 0,9917 0,9932
K2 0,9956 0,9932 0,9944
K3 0,9952 0,992 0,9936
K4 0,9914 0,9934 0,9924
K5 0,9957 0,9927 0,9942
K6 0,9918 0,9922 0,992
K7 0,9927 0,9901 0,9914
K8 0,9933 0,9919 0,9926
K9 0,9942 0,9926 0,9934
K10 0,9928 0,9932 0,993
K11 0,9968 0,9932 0,995
K12 0,9915 0,9937 0,9926
K13 0,9921 0,9943 0,9932
K14 0,9941 0,9915 0,9928
K15 0,9914 0,9942 0,9928
K16 0,9929 0,9919 0,9924

Kirmiz1 sarap orneklerinin yogunluk analizleri sonucu elde edilen genel ortalama ise 0.9930

g/ml olarak belirlenmistir (Sekil 15).

Sekil 15. Kirmizi sarap 6rneklerinin yogunluk analizleri sonucu elde edilen genel ortalama
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Kirmiz1 saraplarin karakterlerini tespit etmek amaciyla yapilan yogunluk analizi sonucunda; K11

nolu 6rnegin 0.995 ile maksimum yogunluk degerine sahip oldugu ve K7 nolu 6rneginde 0.9914

ile minimum yogunluk degerini verdigi tespit edilmistir (Sekil 16).

Sekil 16. Kirmizi sarap 6rneklerinin yapilan yogunluk analizi sonuglarinin karsilastiriimasi
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Yogunluk degerleri agisindan kirmizi sarap drnekleri arasindaki farklilik, varyans analizi tablosu

sonuclarina gore onemsiz bulunmustur (Cizelge 28).

Cizelge 28. Kirmiz1 sarap orneklerinin yogunluk degerleri varyans analizi sonuglar1 (p<0,05)

Varyasyon Kaynagi | Serbestlik derecesi | Kareler toplami Kareler Ortalamast | F degeri
Ornekler 15 2,523 1,682 0,613*
Hata 16 4,392 2,745

Genel 31 6,915

*P<0,05 diizeyinde 6nemsiz.




4.10 Kirmizi1 Sarap Orneklerinde Alkol Analizi Sonuglari

Kirmizi1 sarap orneklerinin alkol analizi 1. 6l¢iim ve 2. dlglim sonuglart ve bu iki dlgiimiin

ortalamasi Cizelge 29’ da belirtilmistir.

Cizelge 29. Kirmiz1 sarap 6rneklerinin alkol degerleri sonuglari

% Alkol
Ornekler 1. Ol¢iim 2. Ol¢iim Ortalama
K1 11,6 10,8 11,2
K2 10,2 9 9,6
K3 11,1 11,7 11,4
K4 12,8 13 12,9
K5 11,4 11 11,2
K6 12,4 12,8 12,6
K7 12,6 13,4 13
K8 11,2 12,4 11,8
K9 11,7 10,7 11,2
K10 11,3 10,1 10,7
K11 10,1 10,3 10,2
K12 11,6 11,4 11,5
K13 11,7 11,3 11,5
K14 11,4 11,6 11,5
K15 11,1 11,9 11,5
K16 11,8 11,2 11,5

Kirmiz1 sarap Orneklerinin alkol analizleri sonucu elde edilen genel ortalama ise 11,46 olarak

belirlenmistir (Sekil 17)

Sekil 17. Kirmiz1 sarap 6rneklerinin alkol analizi sonucunda aldiklar1 degerlerin ortalamalari
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Kirmiz1 saraplarin karakterlerini tespit etmek amaciyla yapilan % alkol analizi karsilastirilmasi

sonucunda: K7 nolu 6rnegin %13 ile maksimum alkol degerine sahip oldugu, K2 nolu 6rnegin

ise %9.6 ile minimum alkol degerine sahip oldugu tespit edilmistir (Sekil 18).

Sekil 18. Kirmizi sarap 6rneklerinin alkol analizi sonuglarinin karsilastiriimasi
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Alkol degerleri agisindan kirmizi sarap Ornekleri arasindaki farklilik, varyans analizi tablosu

sonuglarina gore dnemli bulunmustur (Cizelge 30).

Cizelge 30. Kirmiz1 sarap orneklerinin alkol degerleri varyans analizi sonuglari (p<0,05)

Varyasyon Kaynagi | Serbestlik derecesi | Kareler toplamt Kareler Ortalamast | F degeri
Ornekler 15 23,399 1,560 5,804*
Hata 16 4,300 0,269

Genel 31 27,699

* P<0,05 diizeyinde 6nemli




Duncan testi sonucunda farkli harflerle gosterilen sarap orneklerinin alkol degerleri bakimindan
istatistiksel olarak farkli gruplarda oldugu belirlenmistir. Ayn1 grupta yer alan sarap ornekleri ise
A harfi ile gosterilen K4 ve K7 nolu 6rnekler, B harfi ile gdsterilen K3, K8, K12, K13, K14, K15
ve K16 nolu ornekler, BC harfleri ile gosterilen K1, K5 ve K9 nolu 6rnekler ve C harfi ile
gosterilen K10 ve K11 nolu 6rneklerdir (Cizelge 31).

Cizelge 31. Kirmizi sarap orneklerinin alkol degerleri Duncan testi sonuglari

Ornekler Ortalama degerler Sonuglar*
K1 11,2 BC
K2 9,6 D
K3 11,4 B
K4 12,9 A
K5 11,2 BC
K6 12,6 AB
K7 13 A
K8 11,8 B
K9 11,2 BC
K10 10,7 C
K11 10,2 C
K12 11,5 B
K13 11,5 B
K14 11,5 B
K15 11,5 B
K16 11,5 B

*Farkl1 harflerle gosterilenler istatistiki olarak birbirlerinden farklidir (P<0,05).

TS 521, 11.0-13.5 araligini, kuru kirmizi saraplarda olmasi gereken % alkol alt ve iist sinir
degerleri olarak beyan etmistir. Buna gore K2, K10 ve K11 alt limitden daha diisiik degerler

alirken, diger kirmizi sarap ornekleri sinirlar arasinda kalmustir.



4.11 Kirmiz1 Sarap Orneklerinde Toplam Asit Analizi Sonuglar

Kirmiz1 sarap 6rneklerinin tartarik asit cinsinden toplam asit 1. 6lgiim ve 2. 6l¢lim sonuglar1 ve

bu iki 6l¢iimiin ortalamasi1 Cizelge 32’ de belirtilmistir.

Cizelge 32. Kirmiz1 sarap 6rneklerinin toplam asit degerleri sonuglari

(g/D) T. Asit Tartarik Asit
Ornekler 1. Ol¢giim 2. Olgiim Ortalama
K1 6,35 6,19 6,27
K2 5,23 5,47 5,35
K3 6,2 6,04 6,12
K4 6,51 6,33 6,42
K5 6,13 6,41 6,27
K6 6,89 6,57 6,73
K7 6,47 6,69 6,58
K8 6,49 6,67 6,58
K9 6,69 6,47 6,58
K10 5,44 5,26 5,35
K11 7,99 8,23 8,11
K12 5,85 5,47 5,66
K13 5,98 6,26 6,12
K14 6,57 6,27 6,42
K15 6,35 6,49 6,42
K16 6,32 6,84 6,58

Kirmiz1 sarap 6rneklerinin toplam asit analizleri sonucu elde edilen genel ortalama ise 6,347

olarak belirlenmistir (Sekil 19).

Sekil 19. Kirmizi sarap 6rneklerinin toplam asit analizi sonucunda aldiklar1 degerlerin

ortalamalari
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Yapilan tartatik asit cinsinden toplam asit analiz sonuglarinin karsilagtirilmasi ile K10 nolu
ornek g/’ de 5.35’ lik degeri ile minimum, K11 nolu 6rnek ise g/l de 8.11° lik degeri ile

maksimum sonucu vermistir (Sekil 20).

Sekil 20. Kirmizi sarap 6rneklerinin toplam asit analizi sonuglarinin karsilastirilmasi

(g/1) T. Asit Tartarik Asit

Toplam asit degerleri acisindan kirmizi sarap Ornekleri arasindaki farklilik, varyans analizi

tablosu sonuglarina gore 6nemli bulunmustur (Cizelge 33).

Cizelge 33. Kirmiz1 sarap orneklerinin toplam asit degerleri varyans analizi sonuglari (p<0,05)

Varyasyon Kaynag1 | Serbestlik derecesi | Kareler toplami Kareler Ortalamas1 | F degeri
Ornekler 15 12,126 0,808 22,612%
Hata 16 0,572 3,575

Genel 31 12,698

* P<0,05 diizeyinde 6nemli




Duncan testi sonucunda farkli harflerle gosterilen sarap Orneklerinin toplam asit degerleri
bakimindan istatistiksel olarak farkli gruplarda oldugu belirlenmistir. Ayn1 grupta yer alan sarap
ornekleri ise BC harfleri ile gosterilen K4, K7, K8, K9, K14, K15 ve K16 nolu 6rnekler, C harfi
ile gosterilen K1, K3, K5 ve K13 nolu 6rnekler ve D harfi ile gdsterilen K2, K10 ve K12 nolu
orneklerdir (Cizelge 34).

Cizelge 34. Kirmizi sarap orneklerinin toplam asit degerleri Duncan testi sonuglari

Ornekler Ortalama degerler Sonuglar*
K1 6,27 C
K2 5,35 D
K3 6,12 C
K4 6,42 BC
K5 6,27 C
K6 6,73 B
K7 6,58 BC
K8 6,58 BC
K9 6,58 BC
K10 5,35 D
K11 8,11 A
K12 5,66 D
K13 6,12 C
K14 6,42 BC
K15 6,42 BC
K16 6,58 BC

*Farkl1 harflerle gosterilenler istatistiki olarak birbirlerinden farklidir (P<0,05).

TS 521, 3.0 degerini kuru kirmizi saraplarda olmasi gereken tartarik asit cinsinden toplam asit alt
siir degeri olarak beyan etmistir. Yapilan toplam asit analizi sonucunda kirmizi sarap 6rnekleri

standartin beyan ettigi alt sinirdan yiiksek yani uygun sonuglar almistir.

Yiiksek asitli saraplar, fizyolojik olgunluga erismemis iizimlerin hasad edilmesi ve iglenmesi ile
elde edilir. Fizyolojik olgunluk; iiziim sekerinin maksimal, toplam asidin de minimal oldugu an
demektir. Diisiik asidli saraplar, cografi konumu nedeniyle iilkemizde c¢ok bulunur. Bu tip
saraplar mikroorganizmalarin etkisinde kalip ¢ok g¢abuk hastalanirlar. Kirilma denilen sarap
hatalari, renk atmalar1, kimyasal tortulanmalar ve tadda uyum ve denge sorunu, diisiik asidli

saraplarda en ¢ok goriilen olumsuzluklardir (Giirkan, ve Yavuzeser, 1981).



4.12  Kirmuzi Sarap Orneklerinde Ugar Asit Analizi Sonuglari

Kirmiz1 sarap 6rneklerinin ugar asit analizi 1. dl¢lim ve 2. dl¢lim sonuglar1 ve bu iki dl¢iimiin

ortalamasi Cizelge 35 de belirtilmistir.

Cizelge 35. Kirmiz1 sarap 6rneklerinin ugar asit degerleri sonuglari

(g/l) U. Asit Asetik Asit
Ornekler 1. Ol¢iim 2. Ol¢iim Ortalama
K1 0,49 0,51 0,5
K2 0,47 0,51 0,49
K3 0.5 0,44 0.47
K4 0,54 0,62 0,58
K5 0.79 0.83 0.81
K6 0,64 0,6 0,62
K7 0,58 0,6 0,59
K8 0,37 0,41 0,39
K9 0.39 037 0,38
K10 0,33 0,37 0,35
K11 0,47 0,45 0,46
K12 0,65 0,59 0,62
K13 0,5 0,56 0,53
K14 0,44 0,52 0,48
K15 0,57 0,53 0,55
K16 0,35 031 033

Kirmiz1 sarap 6rneklerinin ucar asit analizleri sonucu elde edilen genel ortalama 0,5094 olarak

belirlenmistir (Sekil 21).

Sekil 21. Kirmiz1 sarap 6rneklerinin ugar asit analizi sonucunda aldiklar1 degerlerin ortalamalari
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Yapilan asetik asit cinsinden ucar asit analizi sonuglarinin karsilagtirilmasi ile K10 nolu 6rnek

g/’ de 0.35’ lik degeri ile minimum, K35 nolu 6rnek ise g/I” de 0.81° lik degeri ile maksimum

sonucu vermistir (Sekil 22).

Sekil 22. Kirmizi sarap 6rneklerinin ucar Asit analizi sonuglarinin karsilagtiriimasi
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Ugar asit degerleri agisindan kirmizi sarap ornekleri arasindaki farklilik, varyans analizi tablosu

sonuclarina gére dnemli bulunmustur (Cizelge 36).

Cizelge 36. Kirmiz1 sarap orneklerinin ugar asit degerleri varyans analizi sonuglari (p<0,05)

Varyasyon Kaynagi | Serbestlik derecesi | Kareler toplami Kareler Ortalamas1 | F degeri
Ornekler 15 0,445 2,964 26,056*
Hata 16 1,820 1,138

Genel 31 0,463

* P<0,05 diizeyinde 6nemli




Duncan testi sonucunda farkli harflerle gosterilen sarap drneklerinin ugar asit degerleri
bakimindan istatistiksel olarak farkli gruplarda oldugu belirlenmistir. Ayn1 grupta yer alan sarap
ornekleri ise B harfi ile gdsterilen K6 ve K12 nolu 6rnekler, BC harfleri ile gosterilen K4, K7,
K13 ve K15 nolu 6rnekler, C harfi ile gosterilen K1, K2, K3, K11 ve K14 nolu 6rnekler, CD
harfleri ile gosterilen K8 ve K9 nolu 6rnekler ve D harfi ile gosterilen K10 ve K16 nolu

orneklerdir (Cizelge 37).

Cizelge 37. Kirmiz1 sarap O6rneklerinin ugar asit degerleri Duncan testi sonuclari

Ornekler Ortalama degerler Sonuglar*
K1 0,5 C
K2 0,49 C
K3 0,47 C
K4 0,58 BC
K5 0,81 A
K6 0,62 B
K7 0,59 BC
K8 0,39 CD
K9 0,38 CD
K10 0,35 D
K11 0,46 C
K12 0,62 B
K13 0,53 BC
K14 0,48 C
K15 0,55 BC
K16 0,33 D

*Farkl1 harflerle gosterilenler istatistiki olarak birbirlerinden farklidir (P<0,05).

TS 521, 2.1 degerini kuru kirmiz1 saraplarda olmasi gereken asetik asit cinsinden ugar asit {ist
siir degeri olarak beyan etmistir. Yapilan ucar asit analizi sonucunda kirmizi sarap ornekleri
standardin beyan ettigi alt sinirdan yiiksek yani uygun sonuglar almistir.

Ugar asidin yiikselmesi, diger bir deyimle sarabin sirkelesmesi veya sirkelesmeye yiiz tutmasi

manasina gelmektedir. Dolayisiyla istenmeyen bir durumdur (Giirkan, ve Yavuzeser, 1981).



4.13 Kirmizi Sarap Orneklerinde Toplam SO, Analizi Sonuglar

Kirmizi sarap 6rneklerinin toplam SO, analizi 1. 6l¢tim ve 2. 6l¢iim sonuglar1 ve bu iki dl¢iimiin

ortalamasi Cizelge 38’ de belirtilmistir.

Cizelge 38. Kirmiz1 sarap 6rneklerinin toplam SO, degerleri sonuglari

(mg/l) T.SO2
Ornekler 1. Ol¢iim 2. Olgiim Ortalama
K1 59,2 56 57,6
K2 48.5 53.9 512
K3 74.1 66.7 70,4
K4 55,6 59,6 57,6
K5 67,2 63,2 65,2
K6 88,4 93,2 90,8
K7 73,4 80,2 76,8
K8 29,7 31,7 30,7
K9 40.9 433 42.1
K10 32,7 33,7 33,2
K11 99,7 102,5 101,1
K12 87,5 91,7 89,6
K13 70,1 73,1 71,6
K14 98,4 101,2 99,8
K15 69,5 71,3 70,4
K16 77,8 80,8 79,3

Kirmizi sarap orneklerinin toplam SO, analizleri sonucu elde edilen genel ortalama ise 67,96

mg/1 olarak belirlenmistir (Sekil 23).

Sekil 23. Kirmizi sarap Orneklerinin toplam SO, analizi sonucunda aldiklar1 degerlerin

ortalamasi
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Yapilan toplam SO, analizi sonucglarn karsilastirildiginda K8 nolu 6rnegin mg/l’ de 30.7° lik

degeri ile minimum, K11 nolu 6rnegin ise mg/I’ de 101.1° lik degeri ile maksimum sonucu

verdigi gozlenmistir (Sekil 24).

Sekil 24. Kirmizi sarap 6rneklerinin toplam SO; analizi sonuglarinin karsilastirilmasi
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Toplam SO, degerleri agisindan kirmizi sarap Ornekleri arasindaki farklilik, varyans analizi

tablosu sonuglarina gore dnemli bulunmustur (Cizelge 39).

Cizelge 39. Kirmiz1 sarap 6rneklerinin toplam SO, degerleri varyans analizi sonuglar1 (p<0,05)

Varyasyon Kaynag1 | Serbestlik derecesi Kareler toplami1 Kareler Ortalamast | F degeri
Ornekler 15 14204,755 946,984 116,212*
Hata 16 130,380 8,149

Genel 31 14335,135

* P<0,05 diizeyinde 6nemli




Duncan testi sonucunda farkli harflerle gosterilen sarap orneklerinin toplam SO, degerleri
bakimindan istatistiksel olarak farkli gruplarda oldugu belirlenmistir. Ayn1 grupta yer alan sarap
ornekleri ise A harfi ile gosterilen K11 ve K14 nolu 6rnekler, B harfi ile gosterilen K6 ve K12
nolu 6rnekler, CD harfleri ile gosterilen K3, K7, K13 ve K15 nolu 6rnekler, E harfi ile gosterilen
K1 ve K4 nolu 6rnekler, H harfi ile gosterilen K8 ve K10 nolu 6rneklerdir (Cizelge 40).

Cizelge 40. Kirmizi sarap orneklerinin toplam SO, degerleri Duncan testi sonuglari

Ornekler Ortalama degerler Sonuglar*
K1 57,6 E
K2 51,2 F
K3 70,4 CD
K4 57,6 E
K5 65,2 D
K6 90,8 B
K7 76,8 CD
K8 30,7 H
K9 42,1 G
K10 33,2 H
K11 101,1 A
K12 89,6 B
K13 71,6 CD
K14 99,8 A
K15 70,4 CD
K16 79,3 C

*Farkl1 harflerle gosterilenler istatistiki olarak birbirlerinden farklidir (P<0,05).

TS 521, 200 degerini, kuru kirmiz1 saraplarda olmas1 gereken litrede mg olarak toplam SO, iist
siir degeri olarak beyan etmistir. Yapilan toplam SO, analizi sonucunda kirmizi sarap ornekleri

standartin beyan ettigi iist sinirdan diisiik yani uygun sonuglar almstir.

SO, ‘nin saraplara katilmasinda: hava oksijenini sarabin biinyesine gotliren enzimleri inaktif
durumu getirmek, esmerlesmeyi Onlemek, sira ve geng saraplarda enzimatik oksidasyonlari
Oonlemek, asetaldehiti baglamak, mikroorganizmalara kars1 biostatik etkenlik ve dezenfeksiyon
maddesi olmasi gibi gorevleri etkili olmaktadir. Olgun saraplara, geng saraplara oranla daha az

miktarda SO, katilir. (Glirkan, ve Yavuzeser, 1981)



4.14 Kirmizi Sarap Orneklerinde Serbest SO, Analizi Sonuglari

Kirmizi sarap drneklerinin serbest SO, analizi 1. 6l¢tim ve 2. 6l¢iim sonuclari ve bu iki dl¢iimiin

ortalamasi Cizelge 41° de belirtilmistir.

Cizelge 41. Kirmiz1 sarap 6rneklerinin serbest SO, degerleri sonuglari

(mg/1) S.SO2

Ornekler 1. Ol¢iim 2. Ol¢iim Ortalama
K1 12.7 12,9 12.8
K2 12,4 132 12,8
K3 15.9 19.9 17,9
K4 27,1 21,5 243
K5 28,5 25,1 26,8
K6 22,9 20,5 21,7
K7 21.6 16,8 19,2
K8 13,1 14,9 14
K9 15.9 183 16,6
K10 11.6 8.8 10,2
K11 22,9 17,9 20,4
K12 27,1 29,1 28,1
K13 18,8 22 20,4
K14 27.1 24,1 25,6
K15 27,6 23,6 25,6
K16 19,1 16,7 17,9

Kirmiz1 sarap orneklerinin serbest SO, analizleri sonucu elde edilen genel ortalama ise

19,64 mg/l olarak belirlenmistir (Sekil 25).

Sekil 25. Kirmizi sarap Orneklerinin serbest SO, analizi sonucunda aldiklar1 degerlerin

ortalamasi
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Yapilan serbest SO, analizi sonuglarinin karsilastirilmasi ile K10 nolu 6rnek mg/1’ de 10.2° lik

degeri ile minimum, K12 nolu 6rnek ise mg/l’ de 28.1°lik degeri ile maksimum sonucu verdigi

goriilmiistiir (Sekil 26).

Sekil 26. Kirmizi sarap 6rneklerinin serbest SO, analizi sonuglarinin karsilastiriimasi
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Serbest SO, degerleri agisindan kirmizi sarap Ornekleri arasindaki farklilik, varyans analizi

tablosu sonuglarina gore 6nemli bulunmustur (Cizelge 42).

Cizelge 42. Kirmizi sarap orneklerinin serbest SO, degerleri varyans analizi sonuglar1 (p<0,05)

Varyasyon Kaynagi | Serbestlik derecesi Kareler toplami Kareler Ortalamasi F degeri
Ornekler 15 896,340 59,756 10,912%*
Hata 16 87,620 5,476

Genel 31 983,960

* P<0,05 diizeyinde 6nemli




Duncan testi sonucunda farkli harflerle gosterilen sarap drneklerinin serbest SO, degerleri
bakimindan istatistiksel olarak farkli gruplarda oldugu belirlenmistir. Ayn1 grupta yer alan sarap
ornekleri ise A harfi ile gosterilen K11 ve K14 nolu 6rnekler, B harfi ile gdsterilen K6 ve K12
nolu 6rnekler, CD harfleri ile gdsterilen K3, K7, K13 ve K15 nolu 6rnekler, E harfi ile gosterilen
K1 ve K4 nolu 6rnekler, H harfi ile gosterilen K8 ve K10 nolu 6rneklerdir (Cizelge 43).

Cizelge 43. Kirmizi sarap orneklerinin serbest SO, degerleri Duncan testi sonuglari

Ornekler Ortalama degerler Sonuglar*
K1 12,8 E
K2 12,8 E
K3 17,9 CD
K4 24,3 B
K5 26,8 AB
K6 21,7 BC
K7 19,2 C
K8 14 DE
K9 16,6 D
K10 10,2 F
K11 20,4 BC
K12 28,1 A
K13 20,4 BC
K14 25,6 AB
K15 25,6 AB
K16 17,9 CD

*Farkl1 harflerle gosterilenler istatistiki olarak birbirlerinden farklidir (P<0,05).

TS 521, 30 degerini, kuru kirmiz1 saraplarda olmasi gereken litrede mg olarak serbest SO, iist
siir degeri olarak beyan etmistir. Yapilan serbest SO, analizi sonucunda kirmizi sarap ornekleri

standartin beyan ettigi iist sinirdan diisiik yani uygun sonuglar almstir.

Fazla oranda SO, gaz1 kullanmak, serbest SO, gazinin, hava ile zamanla siilfirik aside
donligmesine ve sarabin hosa gitmeyen siilfirik asit kokusu kazanmasina yol agacagindan

istenmeyen bir durumdur. (Giirkan, ve Yavuzeser, 1981)



4.15 Kirmiz1 Sarap Orneklerinde Toplam Kuru Madde Analizi Sonuglari

Kirmiz1 sarap 6rneklerinin toplam kuru madde analizi 1. 6l¢iim ve 2. 6l¢iim sonuglart ve bu iki

Olctimiin ortalamasi Cizelge 44° de belirtilmistir.

Cizelge 44. Kirmiz1 sarap orneklerinin toplam kuru madde degerleri sonuglari

(g/1) Toplam Kuru Madde

Ornekler 1. Ol¢iim 2. Ol¢iim Ortalama
K1 26,1 25,5 25,8
K2 22,9 24,5 23,7
K3 25,9 28,9 27,4
K4 29,8 27,6 28,7
K5 27,3 28,9 28,1
K6 27,5 25,7 26,6
K7 28,1 245 26,3
K8 24,7 26,9 25,8
K9 24,8 27,4 26,1
K10 22,1 24,9 23,5
K11 26,9 27,3 27,1
K12 24,7 25,3 25
K13 25,1 28,1 26,6
K14 24,6 26,4 25,5
K15 26,4 24,6 25,5
K16 22,9 26,1 24,5

Kirmizi sarap 6rneklerinin toplam kuru madde analizleri sonucu elde edilen genel ortalama ise

26,01 g/l olarak belirlenmistir (Sekil 27).

Sekil 27. Kirmiz1 sarap Orneklerinin toplam kuru madde analizi sonucunda aldiklar1 degerlerin

ortalamasi
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Yapilan toplam kuru madde analizi sonuglar karsilagtirildiginda K10 nolu 6rnegin g/’ de
23.5’ lik degeri ile minimum, K4 nolu 6rnegin ise g/l’ de 28.7’ lik degeri ile maksimum sonucu

verdigi goriilmiistiir (Sekil 28).

Sekil 28. Kirmizi sarap 6rneklerinin toplam kuru madde analizi sonuglarinin karsilagtiriimasi

(g/1) Toplam Kuru Madde
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Toplam kuru madde degerleri agisindan kirmizi sarap Ornekleri arasindaki farklilik, varyans

analizi tablosu sonuglarina gore énemli bulunmustur (Cizelge 45).

Cizelge 45. Kirmiz1 sarap 6rneklerinin toplam kuru madde degerleri varyans analizi sonuglari
(p<0,05)

Varyasyon Kaynag1 | Serbestlik derecesi | Kareler toplami Kareler Ortalamast | F degeri
Ornekler 15 62,115 4,141 1,632*
Hata 16 40,600 2,537

Genel 31 102,715

* P<0,05 diizeyinde 6nemli



Duncan testi sonucunda farkli harflerle gosterilen sarap oOrneklerinin toplam kuru madde
degerleri bakimindan istatistiksel olarak farkli gruplarda oldugu belirlenmistir. Ayn1 grupta yer
alan sarap ornekleri ise A harfi ile gosterilen K4 ve K5 nolu 6rnekler, AB harfleri ile gosterilen
K1, K3, K6, K7, K8, K9, K11, K12, K13, K14, K15 ve K16 nolu 6rnekler ve B harfi ile
gosterilen K2 ve K10 nolu 6rneklerdir (Cizelge 46).

Cizelge 46. Kirmizi sarap orneklerinin toplam kuru madde degerleri Duncan testi sonuglari

Ornekler Ortalama degerler Sonuglar*
K1 25,8 AB
K2 23,7 B
K3 27,4 AB
K4 28,7 A
K5 28,1 A
K6 26,6 AB
K7 26,3 AB
K8 25,8 AB
K9 26,1 AB
K10 23,5 B
K11 27,1 AB
K12 25 AB
K13 26,6 AB
K14 25,5 AB
K15 25,5 AB
K16 24,5 AB

*Farkl1 harflerle gosterilenler istatistiki olarak birbirlerinden farklidir (P<0,05).

TS 521, 18.0 degerini, sekersiz kuru madde litrede gram olarak ve 1.7 degerini, kiil madensel
maddeler litrede gram olarak; kuru kirmizi saraplarda olmasi gereken alt sinir degerleri olarak
beyan etmistir. Yapilan toplam kuru madde analizi sonucunda kirmizi sarap 6rnekleri standartin

beyan ettigi alt sinirdan yiiksek yani uygun sonuglar almistir.



4.16 Kirmizi1 Sarap Orneklerinde Duyusal Analiz Sonuglari

Konusu iizerinde uzman 12 degiistatoriin katilimi ile her bir sarap 6rnegi tek tek degiistasyona
tabi tutulmus ve sonuglar1 degiistasyon fisine kayit edilmistir. Herbir kirmizi sarap drneginin
degiistasyonu tamamlandiktan sonra elde edilen bulgular, fisin ilizerindeki ilgili boliimlere
islenip, 12 degiistatériin vermis olduklar1 puanlar, toplamda ortak sonuca ulasabilmek i¢in
aritmetik ortalama alinmasi yontemi ile tek bir degiistasyon fisinde toplanmistir. Bu puanlar

Cizelge 47’ de belirtilmistir.

Cizelge 47. Kirmiz1 sarap degiistasyon fisi

KIRMIZI SARAP DEGUSTASYON Fisi

Biiyiik Altm Madalya: 19-20 DEGUSTATOR
Altin Madalya: 17-18 Toplam 12
ODULLENDIRME PUANLARI Giimiis Madalya: 15-16 Degiistator’ in

Bronz Madalya: 13-14 degerlendirmelerinin

Katilma Belgesi: 12-1 ortalamasi
Ozellikler N. Tanimi K1 K2 K3 K4 K5 K6 K7 K8 K9 K10 | KI1 | K12 | K13 | K14 | KI5 | K16
Goriiniis Berraklik 0-2 | 187 | 1.75 | 1.87 | 2.00 | 2.00 | 2.00 | 1.75 | 2.00 | 2.00 | 1.87 | 1.62 | 1.87 | 2.00 | 2.00 | 2.00 | 2.00
Buke Yogunluk | 0-2 | 1.56 | 1.56 | 1.75 | 1.68 | 1.56 | 1.75 | 1.62 | 2.00 | 193 | 1.62 | 143 | 1.68 | 1.68 | 1.81 | 2.00 | 2.00
Kalite 02 | 156 | 1.43 | 1.62 | 1.56 | 143 | 1.87 | 1.50 | 2.00 | 1.87 | 1.75 | 1.56 | 1.56 | 1.68 | 1.68 | 1.87 | 2.00
Yogunluk | 0-4 | 2.56 | 256 | 3.12 | 2.81 | 293 | 3.12 | 2.93 337 | 343 | 275 | 262 | 268 | 3.25 | 337 | 3.37 | 3.37
Tad Kalite 0-4 | 268 | 256 | 325 | 3.06 | 293 | 3.62 | 293 | 3.50 | 343 | 262 | 237 | 293 | 331 | 337 | 3.62 | 3.62
Harmoni 0-6 | 5.0 475 | 512 | 487 | 462 | 512 | 475 | 5.62 | 537 | 475 | 475 | 5.00 | 525 | 550 | 5.87 | 5.62
TOPLAM PUAN 0-20 15.23 14.61 16.73 1598 | 1547 | 1748 | 1548 18.49 | 18.03 1536 | 14.35 15.72 | 17.17 | 17.73 18.73 18.61

Degerlemdirme sonunda 19-20 puan arasinda puan alanlar Biiyiik Altin Madalya, 17-18 puan
arasinda puan alanlar Altin Madalya, 15-16 puan arasinda puan alanlar Glimiis Madalya, 13-14
puan arasinda puan alanlar Bronz Madalya, 12 puan ve altinda puan alanlar Katilma Belgesi
isimleri verilen sembolik 6diilleri alma hakki kazanmislardir.

Yapilan duyusal analiz (degiistasyon) ¢alismasi sonucunda: En yiiksek puani K15 almis ve 18.73
puan ile Altin Madalya alma hakki kazanmistir. En diisiik puan ise K11 almis ve 14.35 puan ile
Bronz Madalya alma hakki kazanmustir.

Genel degerlendirme sonrasinda Altin Madalya alma hakkini kazananlar toplamda %43.75" lik
pay ile: K6, K8, K9, K13, K14, K15, K16’ dir.

Glimiis Madalya alma hakkini kazananlar toplamda %43,75’ lik pay ile: K1, K3, K4, K5, K7,
K10, K12’ dir.

Bronz Madalya alma hakkini kazananlar toplamda %12,5’luk pay ile: K2, K11’ dir.




5. SONUC VE ONERILER
Aragtirma sonucunda, Trakya Bolgesinde satisa sunulan sek beyaz ve kirmizi sarap

orneklerinin TS 521 nolu Sarap standardina gore;

1. Yogunluk :

TS 521 ve TS 522 nolu standardlar yogunluk analizi sonucunda saraplarin almasi gereken
iist ve/veya alt sinir degerlerini tanimlamamis olmakla birlikte yogunluk analizi sonuclari,
saraplarin alkol ve kuru madde oranlari ile ilisiklendirilmistir.

Kirmizi ve beyaz saraplarda yogunluk (20°C’ de) en ¢ok 0,996 gr/ml olmalidir (Aktan ve
Kalkan,2000). Bu veriye gore beyaz sarap 6rneklerinin yogunluk degerleri, istenen iist sinirdan

diisiik degerler almis ve sonuglarin olumlu oldugu gézlenmistir.

2. Alkol:

TS 521, 11,0-12,5 aralig1 kuru beyaz saraplarda olmasi gereken % Alkol alt ve iist sinir
degerleri ve 11,0-13,5 araligin1 ise, kuru kirmiz1 saraplarda olmasi gereken % Alkol alt ve iist
siir degerleri olarak beyan etmistir. Buna gore beyaz sarap drneklerinden B11 ve B9 iist limitten
yiiksek degerler almis ve B16 ve B2’ de alt limitten diisiik degerler almistir. Diger beyaz sarap
ornekleri sinirlar arasinda kalmistir. Kirmizi sarap 6rneklerinden ise K2, K10 ve K11 alt limitten
daha diisiik degerler alirken, diger kirmiz1 sarap 6rnekleri sinirlar arasinda kalmastir.

Erken hasad edilmis {iziimlerin saraba islenmesi ile asid miktar1 fazla, seker icerigi ve
dolayisiyla alkol icerigi az olan saraplar elde edilir. 17 gram seker 1 derece alkol verir. Kuntay
(1946) da tiziimlerin seker iceriginin, saraplarin alkol derecesi {iizerine etkisini ortaya
koymaktadir.

Geg hasad edilen {iziimlerin saraba islenmesi ile de asid miktar1 az, seker ve alkol igerigi
yiiksek saraplar elde edilir. Bu nedenle tiziimlerin dogru zamanda hasad edilmeleri biiylik 6nem
tasimaktadir.

Analiz sonuglarn standardta beyan edilen alt ve iist siirlarin disinda ¢ikan ornekler,
standarda gore uygun degildirler. Alt limitten diisiik degerler alan sarap 6rneklerinin, yapildigi
tizimler baglardan erken zamanda hasad edilmis; iist limitten yiiksek degerler alan sarap
orneklerinin yapildigi tiztimler ise ge¢ zamanda hasad edilmislerdir.

Uziimlerin olgunluk ve dolayistyla hasad zamanini o yil ki iklim kosullar1 ve topragin
durumu ile de alakali oldugundan iiziim ¢esitlerine gore sabit hasad tarih araliklart belirlemek
miimkiin olamamaktadir. Bu nedenle dogru hasad zamaninin tespiti i¢in 3 veya 5 giinde bir 25

adet iizlim tanesi toplanmali, taneler tek tek veya hepsi birden sikilarak refraktometre ile 6ksele



(Ochsele) veya %’ de kuru madde ol¢iimii yapilmalidir. Bu kontrollerin titizlikle yapilmasi,
istenen alkol degerlerinde sarap iiretiminin yapilabilmesi i¢in biiylik 6nem tagimaktadir.
Bagcilarin emekleri ile yetistirilen ve toplanan iiziimler saraphane proseslerinin ana
girdileridir. Girdideki kalite, ¢ikti olacak olan sarabin kalitesini de dogrudan etkilemektedir.
Sarap tireticilerinin islemek iizere alacaklar iiziimlerin kalitesinden de sorumlu olmalari, bagci

ile sarap imalatgilarinin el ele vererek kontrollii caligmalar1 bu problemi de ortadan kaldiracaktir.

3. Toplam Asit:
TS 521, 3,0 degerini kuru beyaz ve kirmizi saraplarda olmasi gereken tartarik asit
cinsinden toplam asit alt sinir degeri olarak beyan etmistir. Yapilan toplam asit analizi
sonucunda beyaz ve kirmizi sarap Ornekleri standardin beyan ettigi alt sinirdan yiiksek yani

uygun sonuglar almistir.

4. Ucar Asit:
TS 521, 2,1 degerini kuru beyaz ve kirmizi saraplarda olmasi gereken asetik asit
cinsinden ugar asit iist sinir degeri olarak beyan etmistir. Yapilan ucar asit analizi sonucunda
beyaz ve kirmizi sarap Ornekleri standardin beyan ettigi {ist sinirdan diisiik yani uygun sonuglar

almustir.

5. Toplam SO,:
TS 521, 300 degerini, kuru beyaz saraplarda olmasi gereken litrede mg olarak toplam
SO, iist sinir degeri ve 200 degerini ise, kuru kirmizi saraplarda olmasi gereken litrede mg olarak
toplam SO iist sinir degeri olarak beyan etmistir. Yapilan toplam SO, analizi sonucunda beyaz
ve kirmizi sarap Ornekleri standardin beyan ettigi {ist sinirdan diisiik yani uygun sonuglar

almistir.

6. Serbest SO,:

TS 521, 50 degerini, kuru beyaz saraplarda olmasi gereken litrede mg olarak serbest SO,
ist sinir degeri olarak ve 30 degerini ise, kuru kirmizi saraplarda olmasi gereken litrede mg
olarak serbest SO, iist sinir degeri olarak beyan etmistir. Yapilan serbest SO, analizi sonucunda
beyaz ve kirmiz1 sarap Ornekleri standardin beyan ettigi {ist sinirdan diisiik yani uygun sonuglar

almistir.



7. Toplam Kuru Madde:

TS 521°de, kuru beyaz saraplarda 14,0 litrede gram degeri, sekersiz kuru madde ve 1,3
litrede gram degeri de, kiil madensel maddeler; olmas1 gereken alt sinir degerleri olarak ve kuru
kirmiz1 saraplarda ise 18.0 litrede gram degeri, sekersiz kuru madde ve 1.7 litrede gram degeri
de, kiil madensel maddeler olmas1 gereken alt sinir degerleri olarak beyan etmistir. Yapilan
toplam kuru madde analizi sonucunda beyaz ve kirmizi sarap 6rnekleri standartin beyan ettigi alt

sinirdan yliksek yani uygun sonuglar almistir.

8. Duyusal Analiz:

TS 522’ de duyusal analizde sarabin renk, koku ve tat yonlerinden muayene edilmesi
gerektigi belirtilmistir. TS 521° de ise duyusal analizin saraplarin rengine, berrakligina, tortusu
olup olmadigina, tadina ve kokusuna bakilmasi gerektigi, sisesine yapisik etikette yazili grup,
cins ve tipe uygun bulunup bulunmadiginin arastirilmasi gerektigi ifade edilmistir.

Beyaz ve kirmizi sek sarap Orneklerine uygulanan duyusal analizde saraplar,
goriintislerine bakilarak berraklik (tortusuzluk) yoniinden, bukelerine (yillanma sonucunda
meydana gelen daha ¢ok icildikten sonra genizde hissedilen sarap kokulari) dikkat edilerek
yogunluk ve kalite yoniinden, tadina bakilarak yine yogunluk ve kalite yoniinden ve son olarak
harmoni (uyum, ahenk) yoniinden degerlendirilmis ve genel olarak sarap Ornekleri bu

kriterlerden basarili puanlar alarak begenilmistir.

Saraplarin standardlara uygunlugunun saglanabilmesi i¢in saraba islenecek iiziimlerin
hasadi dogru zamanda yapilmali, bu amagla bagci ile sarapgi birlikte caligmali, miimkiin
olabildigince sarap imalatgilar1 kendi baglarin1 kurmali ve {iziimiin yetistirilmesinden, hasadina,
saraphaneye taginmasina ve islenmesine dek ortaya ¢ikabilecek her tiirlii soruna deneyimleri ile
aninda miidahale edebilmelidir. Uziimlerin saraba islenmesinden, sarabin olusumuna ve
siselenmesine kadar isletmeler iiretimlerinin tiim asamalarin1 siki kontrollerden gecirmeli ve
saraplara uygulanan analizleri belli periyotlarla tekrarlamalidir. Uretim agsamasinda
karsilagilabilecek olumsuzluklar kisa siirede dogru miidahale ile ¢6zliime kavusturulabilir.
Saraplarin muhafaza sartlar1 da satis Oncesi depolama, sevkiyat ve satis noktalarinda depolama
hususlar1 yoniinden {ireticilerin belirledigi kriterleri kapsayacak sekilde diizenlenmeli ve belirli
periyotlarla denetlenmelidir.

Gilintimiizde geri kalmis, teknolojik gelismeleri takip etmeyen sarap iireticileri de halen
vardir. Bilingsiz {ireticilerin, hijyenik kosullara uymadan yaptiklar1 imalatlar, fermantasyon,

depolama ve benzeri islem basamaklarinda gerekli sicaklik, ortamin rutubeti, depolama



ortamindaki havanin bilesimi vb. hususlar1 kontrol altina almadan yapacaklari iiretim, bilingsizce
kullanilacak katki maddeleri tiiketici sagligin1 da tehlikeye atmaktadir. Bu iireticilerin tirettigi
kalitesiz, bozuk saraplarin tliketilmesi, egitimli personele sahip hertiirlii teknolojik gelisimi
yakindan takip eden, kontrol noktalarini tespit edip Onlemlerini almis ve kaliteli sarap lireten
imalathanelere kars1 haksiz rekabete sebebiyet vermektedir.

Tiiketicilerin bu tip ireticilere kars1 bilinglendirilmesi gerekmektedir. Bu sayede haksiz
rekabet ortadan kalkacak, kaliteli, ucuz ve saglikl sarap tiiketilmesi saglanacaktir.

Yakin gelecekte AB’ ye uyum yasalari, yonetmelik ve sarap kodeks hazirliklarinin
tamamlanmas1 beklenmektedir. Sarap iireticilerinin, standardlara, yonetmelik ve tiiziiklere uygun
liretim yapmasinin saglanmasi, aksi durumda ciddi cezai yaptirimlarin uygulanmasi ve mevcut
standard, yonetmelik ve tiizliklerin de diinyadaki yenilikleri kapsayacak sekilde giincellenmesi
ile bilgili ve duyarl iireticilerin sayis1 artacak ve kaliteyi ucuza almak isteyen sarap tiiketicileri

de arzularina kavusabileceklerdir.
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